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Введение

Качество пищевых продуктов -  комплексное понятие, включающее 
свойства, которые отражают способность обеспечивать органолептические 
характеристики, потребность организма в пищевых веществах, 
безопасность его для здоровья, надежность при изготовлении и хранении. 
Это одна из основополагающих характеристик, оказывающих решающее 
влияние на создание потребительских предпочтений и формирование 
конкурентоспособности.

Важным фактором при формировании критериев потребительского 
предпочтения является достоверность соответствия продукта заявленным 
характеристикам.

По оценкам НАН Беларуси, внутреннее потребление рыбы и 
морепродуктов в республике в течение последних 10 лет составляло 120
160 тысяч т в год. На душу населения показатели колеблются на уровне 
12,6-19,7 кг. Специалисты заверяют, что потребление рыбы на душу 
населения в Беларуси находится практически на уровне Германии, 
Великобритании и Финляндии, существенно опережая большинство стран 
Восточной Европы и бывшего Союза. Для сравнения: в Европе съедают 
более 20 кг на человека в год, а самой рыбной страной является Япония, 
где уровень потребления достигает 78-84 кг на душу населения.

Другими словами, благодаря увеличению потребления наращивается 
спрос и, следовательно, стоимость.

В результате участились случаи фальсификации рыбы и продуктов 
ее переработки, наблюдается тенденция ее «совершенствования».

Установление тождественности основополагающим
характеристикам рыбы-сырца как товара актуально по причине слабой 
информированности населения о характерных признаках подлинности 
предлагаемого им продукта.

Состав ихтиофауны водоемов Беларуси насчитывает 63 вида и 
подвида рыб, из которых промысловую ценность представляют не более 
20. В аквакультуре Беларуси выращивают либо содержат 24 вида рыб, но 
основной объем производства составляют не более 10.

В республике актуален поиск новых перспективных объектов для 
развития индустриального рыбоводства и выхода отрасли на новый 
уровень производства. К таким объектам можно отнести представителей 
следующих семейств: Лососевые (Salmonidae), Окуневые (Percidae), 
Щуковые (Esocidae), Осетровые (Acipenseridae) и др.

Кроме того, существует вероятность расширения видового 
разнообразия в аквакультуре за счет многочисленного семейства сиговых 
(Coregonidae).

В Беларуси известны сиг обыкновенный проходной (Coregonus 
lavaretus) и сиг чудской (Coregonus lavaretus maraenoicles) - в приустьевых 
участках Западной Двины, Немана, Вилии. В озерах северной части 
республики ведутся работы по его акклиматизации.
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Но пока основная доля рыбы завозится из стран Балтии, 
Скандинавии и России. Налажены устойчивые поставки рыбы из регионов 
Дальнего Востока РФ.

Объем импортного сырья неуклонно увеличивается - переработкой 
рыбы и рыбного сырья в Беларуси занимается более 60 государственных и 
частных предприятий: СП «Санта Бремор», СП «Леор Пластик», ОАО 
«Белрыба».

Вместе с тем происходит наращивание объемов в сфере 
межгосударственного сотрудничества, направленное на развитие 
производства и контроля качества.

18 июня 2010 года принято Решение Комиссии таможенного союза 
ЕврАзЭС № 317 «О применении ветеринарно-санитарных мер в 
таможенном союзе», согласно которому утвержден ряд законодательных 
документов.

В условиях устойчивого развития рыбной отрасли неизбежно 
проявляются случаи недоброкачественности продукции, пересортицы и 
качественной фальсификации сырья.

В РФ и Беларуси приняты отраслевые стандарты, ориентируясь на 
которые проводится идентификация -  установление соответствия, 
тождественности определенному прототипу или образцу.

Но в обычной рыночной ситуации услуги эксперта не всегда 
доступны. Поэтому целесообразно культивирование базовых знаний среди 
потребителей.

В настоящее время для рядового потребителя доступна любая 
информация о продуктах питания, но очень часто присутствуют домыслы 
и предположения, исходящие из популярных, но непрофессиональных 
источников.

Следует отметить, что в таких европейских странах, как Норвегия, 
Швеция, Дания и др. проводятся научные исследования, по результатам 
которых опубликовано множество научных работ (Tyulzner, M., 2011; 
Bremner, G. Allan, 2009; Judith A. Evans, 2010).

Но в научной литературе, несмотря на активные исследования 
морских биоресурсов, по рыбам северных пород такие данные носят 
разрозненный и несистематизированный характер.

Поэтому целесообразно обобщить имеющиеся сведения о рыбах 
северных пород, которые опубликованы в открытых источниках.

В предлагаемой работе изложены методы проведения 
идентификации рыбы-сырца и фактические идентификационные признаки 
промысловых рыб на примере видов, обитающих в низовьях бассейна р. 
Енисей.

Таким образом, публикация систематизированных исследований по 
рыбам северных видов существенно дополнит имеющиеся научные 
изыскания в данной области и послужит основой для более детального 
изучения биоресурсов в других рыбодобывающих регионах.
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