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В настоящее время качество молочной продукции все чаще вызывает на­
рекания со стороны потребителя.

В этом исследовании проведен сравнительный анализ сметаны, приобре­
тенной на Балканском (20%) и Сенном (30%) рынках города Санкт- 
Петербурга, а также сметаны «Пискаревская» ООО Пискаревского молокоза­
вода (15%) и сметаны «Термостатная» производства АО «Данон Россия» 
(20%). В исследовании были использованы органолептические (цвет, конси­
стенция, вкус и запах) и физико-химические исследования на кислотность и 
фальсификацию.

В результате исследований установлены следующие факты.
Сметана, приобретенная на Балканском рынке, имеет отличные органо­

лептические показатели. Пробы на фальсификацию крахмалом и на определе­
ние примесей творога и простокваши отрицательные. Кислотность - 61,5°Т, 
что соответствует норме.

Анализ сметаны, приобретенной на Сенном рынке, показал присутствие 
запаха и вкуса лекарственных веществ. Консистенция неоднородная, очень 
густая, без крупинок жира и белка, матовая. Проба на определение примесей 
творога и простокваши показала наличие жира на поверхности и небольшой 
осадок в виде белых крупинок. Кислотность - 102°Т, что находится на верхней 
границе нормы.

Сметана «Пискаревская» имела хорошие органолептические показатели. 
Проба на определение примесей творога и простокваши показала наличие жи­
ра на поверхности и осадка в виде белых крупинок. Кислотность - 82°Т, что 
соответствует норме.

Сметана «Термостатная» имела неплохие органолептические показатели, 
за исключением неоднородной, полужидкой консистенции. Проба на опреде­
ление примесей творога и простокваши показала наличие жира на поверхно­
сти и обильного осадка в виде белых зерен. Кислотность -  61,5°Т, что соответ­
ствует норме.

В результате исследования сметаны, установлены низкие потребитель­
ские качества сметаны с Сенного рынка и сметаны «Термостатная».

Наши исследования показывают, что приобретение сметаны на рынке не 
является гарантией потребительского качества.
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