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(Окончание. Начало на 1-й стр.) 

75%, чтобы не допускать загрязнения, провяливают лишь в сухую 
погоду в валках. В неустойчивую погоду, когда нет возможности 
ilровести подвяливание, свежескошенную массу трудносилосую

щихся и несилосующихся многолетних и однолетних трав влажно

стью выше 70% силосуют с использованием химических консер

вантов, биопрепаратов, мелассы, или добавляют легко силосуе

мые культуры, например кукурузу. Мелассу добавляют в количе
стве 2% от закладываемой массы. Предварительно ее разбавляют 
водой в соотношении от 1 :З до 1 :5. 
В период уборки корнеплодов накапливается много ботвы, кото
рую нет возможности сразу скормить в свежем виде. Для приготов

ления силоса ботву измельчают, так как в неизмельченном виде 
она хуже силосуется, добавляют соломенную резку или мякину. 
Можно добавлять и легкосилосуемое сырье: капустный лист, зеле
ную массу кукурузы, отаву. При силосовании ботвы важно не 
допустить ее загрязнения, иначе силос будет низкого качества. В 
ботве много нитратов, которые под действием углекислого газа и 

кислот разлагаются до окислов азота, обладающих сильным кон
сервирующим действием. Поэтому при силосовании ботвы кор
неплодов применять химические консерванты нецелесообразно. 
Картофельную ботву после обработок ядохимикатами против коло

радского жука скармливать в свежем виде и силосовать нельзя. 

Важнейшее требование при силосовании-создание анаэробных 
условий. После скашивания растительные клетки погибают не 
сразу, продолжается их дыхание. При этом окисляются сахара, а 

затем и белки, выделяется большое количество тепла. Температу
ра силосуемой массь1 не должна превышать 31°С. При плохой 

трамбовке, длительной загрузке она повышается до 60-70°. При 
такой температуре протеин силоса становится практически непе

реваримым, почти полностью разрушается каротин, потери сухого 

вещества достигают 30-40%, резко снижается питательность го
тового корма. Аэробные условия способствуют образованию из
бытка уксусной кислоты, развитию гнилостных процессов. В 
результате гнилостного распада белка накапливается масляная 
кислота, одновременно с ней образуются скатол и другие ядовитые 

вещества. Поэтому силос, содержащий более О,2о/о масляной 
кислоты, нельзя скармливать стельным сухостойным коровам. Для 

борьбы с маслянокислым брожением необходимо быстрое подкисле
ние массы до рН ниже 4,5, снижение влажности до 70-75%, не 
допускать загрязнения сырья. Созданием анаэробных условий устра
няют и развитие плесневых грибов, которые выделяют опасные 
токсины, вызывающие отравления, аборты у животных. Поэтому 

у ~ 

подгнившии и заплесневелыи силос запрещается им скармливать. 

Согласно технологическим трsбов.анww.смосуемую массу следу-
у 

ет разгружать у торцовои с.тороны траншеи на пло11 ~адке с твердым 

покрытием или с эстакад, расположенных по боковым сторонам 
траншеи. Не допускается заезд транспортных средств в траншею, 

чтобы не загрязнять массу. Для лучшей трамбовки, более быстрого 

высвобождения сахара растения измельчают на частицы до 30 мм 
при влажности 70% и ниже. 50 мм-свыше 75%, кукурузу в фазе 
восковой спелости зерна-15 мм. В зависимости от размера тран

шеи и количества поступающего сырья массу укладывают по всему 

хранилищу или с одного торца наклонными слоями толщиной не 

менее 80 см. При укладке в траншею массы слоем 30-40 см в день 
накопившийся при дыхании клеток углекислый газ быстро улетучи

вается, создаются условия для развития гнилостных и маслянокис

лых бактерий. В результате даже в кукурузном силосе накаплива
ется избыток масляной кислоты, а рН составляет 4,7-5,2. Вот 
почему траншеи с высотой стен 2, 5 м надо загружать не более трех 
дНей, а при высоте 3,5-4 м-5 дней. 
Силосуемую массу перемещают с площадки и укладывают в 

хранилище бульдозером или навесной волокушей и уплотняют 
тракторами в течение всего рабочего дня, а сырье влажностью 
ниже 75% трамбуют дополнительно в течение 3-4 часов после 
окончания его подвозки. 

В последние годы некоторые хозяйства не укрывают засилосован

ную массу полиэтиленовой пленкой, считая, что это дорого. Но еще 
дороже обходятся потери от порчи силоса, резкого снижения его 

качества. В этих случаях слой испорченного с111лоса достигает 20 
см, или до 160 кг с каждого квадратного метра. Происходит 
газообмен между силосом и окружающим воздухом, начинается 
вторичная ферментация, идет распад молочной кислоты, увеличи

вается содержание уксусной и особенно масляной кислот, расщеп
ляется белок, силос подщелачивается. Даже первоклассный силос 

при хранении в течение 5-6 месяцев в нёукрытом виде становится 
неклассным. Накопленные ядовитые вещества представляют серь

езную угрозу не только для здоровья животных, но и людей, 
потребляющих молоко. 
Лучшим материалом для изоляции силоса o:r воздуха и осадков 
являются полиэтиленовые пленки толщиной 0, 15-0,20 мм. Пленки 
толщиной менее О, 15 мм непрочны и часто рвутся. Более устойчи-

у у 

выми к воздеиствию солнечных лучеи и низких температур являют-

ся стабизИрованные и светонепроницаемые пленки. Желательно 

пленку склеивать в полотнища. Если же укрывать корм пленкой 
внахлест, ее расход возрастает на 10-20%, а самое главное-не 
создается должной герметизации. ·склеенное полотнище должно 

быть на 1,5-2 м больше дпины и ширины укрываемой поверхно<:::ти. 
Края пленки осторожно вставляют между массой и стеной тран

шеи, место соединения присыпают по всей длине грунтом. Для 
защиты пленки от повреждения грызунами, особенно когда в массе 

есть зерно, по ее поверхности рассеивают тонким слоем известь

пушенку. Затем пленку прижимают по всей поверхности слоем 

земли (5-8 см) или торфом (15-20 см). 
Таким образом, строгое выполнение требований технологии
обязательное условие получения качественного силоса. 

И. ПАХОМОВ, О. ГАНУЩЕНКО, Н. РАЗУМОВСКИЙ, 
доценты кафедры кормления сельхозживотных ВГАВМ. 
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Профессиональная эти1<а . . . . .· 

Животнь1е с момента их приручения и одомашнивания оценили двусторонний союз и живут рядом с нами как полезные и 
верные друзья. Биологическое и этическое отношение человека к домашнему скоту, к дикой фауне, водным обитателям 

всегда обусловливалось той ролью, которую они играют в жизни общества на каждом этапе его развития. Одни виды живот
ных имеют экономический, другие-декоративно-эстетический, третьи-служебный статус. Но в любом случае они требуют 
к себе нашего внимания и гуманизма. 61 
Но какое бы многообразие функций не выполняли животные и звери, они являются основным объектом, вокруг которого 
развертывается деятельность ветеринарных специалистов. Следоватерьно, направленность отношения их к своим пациен
там и возникающих в этом плане тактических моментов должны составлять один из важнейших разделов ветеринарной 

деонтологии. 

Не требует доказательства факт, что жи
вотное способно чувствовать характер че
ловека, соответствующим образом реаги
ровать на его настроение и поведение. К 
доброму и бесцеремонному ветврачу оно, 
естественно. будет относиться по-разно
му. Причем животное дифференцирован
но оценивает слепое упрямство человека 

и силу его непреклонной воли. преподно
симую в самых доброжелательных тонах. 
Первому оно всячески сопротивляется как 
насилию, а второму чаще считает нужным 

подчиниться. Поэтому ветврач должен со
здавать в себе именно гуманный волевой 
тон, терпеливо и ласково, мягко и дели

катно относиться к пациенту, уважать в 

нем живое существо, способное по-свое
му переживать радости, невзгоды бытия 
и даже проявлять ущербные для здоровья 
эмоциональные реакции. Так, грубая, бес
церемонная фиксация коров при крововзя
тии или проведении туберкулинизации 
может повлечь за собой заметное сниже
ние суточного удоя. У свиней на такой "не
рвной почве" может наступать состояние 
депрессии , снижение аппетита и даже об
разовываться язва желудка. А это не та
кой уж пустяк. 
Непонимание ветработниками подобно

го рода вопросов снижает эффективность 
их работы, неизбежно ослабляет их авто
ритет и лишает права на уважение. Тяже
лое впечатление на окружающих произво

дит "укрощение". когда ветврач публично 
бьет кулаком ноtами, палкой или кнутом 
своего пациента подчас даже тяжело 

боль~ого и беспо~.~ощного Отсутств•1е де
ликатности и такта в это~.., случае, издева

тельство, физическое истязание животно
го несовместимы с врачебны~.11и действи
ями, противоречат гуманным идеалам ве

теринарии. Совершенно невозможно по
нять специалистов, публично выражающих 
свою нелюбовь к животному изуверским 
или просто хулиганским способом. Ведь 
оно, как и человек, испытывает боль и 
страдания. 

Не случайно во многих странах мира за 
мучения скота и птицы даже осуждают на 

тюремное заключение или налагают за жи

вотных большие денежные штрафы. 
Ветеринарный врач, не умеющий, не счи-
тающий нужным уважать пациента, любить 
скот, нравственно уродлив и, наверняка, 

является случайным попутчиком указанной 
в его дипломе профессии. Бессердеч
ность, безразличие к живому делают его 
только ремесленником от ветеринарии. 

Ветврачу по роду своей деятельности 
приходится обслуживать животных многих 
видов и различной принадлежности. При
чем, долг обязывает его с одинаковой сте
пенью теплоты, внимательности, этично

сти относиться к корове и домашней бе--лочке, к свинье или ожиревшеи комнат-

ной собачонке, к индюшке или сидящему 

в клетке попугаю. 

Особенно ветработникам городских вете
ринарных станций хорошо знакомы пре

тензии горожан на особое внимание к до
ставленным для оказания помощи разно

образным декоративным зверушкам и 
птичкам. 

У этого кенаря стали "вылинивать" перья 
и он вытягивает мелодии лишь в три ко

лена, а не в двенадцать, там килограммо

вая болонка перестала принимать конфе
ты и шоколад, здесь любимец семьи-си
бирский кот начал неистово чесаться". 
Сплошные курьезы. Иному эти заботы по
кажутся мелочью и блажью. Ветврач не 
имеет права думать подобным образом. 
Ведь каждый такой пациент по-своему 
дорог владельцу, и заметно прохладнь1й 
прием их в ветстанции вызывает реакцию 

довольно интенсивного накала. 

Ветврач вообще обязан любить животный 
мир. Это барометр, показывающий пра
вильность избранной профессии. Именно 
в силу щедрых профессиональных чувств 

ветеринарный специалист должен прини
мать все везможные меры к тому 1 чтобы 

облегчить участь больнь1х животных, всячес
ки оберегая их от жестокости, садизма и 
издевательств. Душевная чуткость у пред
ставителей ветслужбы может значить здесь 
очень и очень многое. 

Поскольку речь идет о пациентуре, следу
ет помнить, что медиuинским врачам рабо
тать в принципе проще, поскольку им по

могает такой инструмент взаимоотношений 
как язык. У них в центре внимания один 
объект-человек. Сложность составляет не
исчерпаемое многообразие проявления че
ловеческой психологии и характеров. Вете
ринарные врачи в подх0де к пациенту ис

пытывают трудности иного свойства. Преж
де всего, он бессловесен. С больным жи
вотным диалог не разведешь. В этом зак
лючается nодпинное искусство ветеринар

ного врачевания. Во-вторых, ветспециали
стов окружает множество живых объектов 

в виде различных домашних и промысло

вых млекопитающих, птиц, пчел, рыб. Все 
он11 резко различаются между собой не 
только анатомо-физиологическими и други
ми особенностями, но также образом су
ществования, обитания , питания, а, следо
вательно, своеобразием проявления тех или 
иных болезней. 
Понятно, что подход ветврача к своему па
циенту базируется на иных, чем в медици
не, нравственно-этических основах, но все

таки проблем нервизма он сбросить со сче
та не может. Психологические факторы жи
вотноводства вырастают сейчас в один из 
серьезных вопросов. решать~1<оторые бе~ 
рется новаs~ сrрасль б•-1~оn•чес (ОЙ наух""
зоопсихология. 

Общие принципы отношения ветврача 1( 

больному животному заключаются в том, 
чтобы своим вмешательством не заставить 
его вольно или невольно проявлять излиш

нее беспокойство, развивать стрессовый 
синдром, которые могут стушевывать кар

тину функционально-физиологических ис

ходных показателей и не позволять в итоге 
разобраться с истинным состоянием орга
низма. Пациент ветврача не способен ни 
СЛОВОМ, НИ ВЗГЛЯДОМ, НИ КИВКОМ ГОЛОВЫ ПОД

ТВерДИТЬ силу своих страданий или локали
зацию патологического процесса. Он не ука
жет, что и где болит. Но даже в самом тя 
желом состоянии животное умеет "чувство
вать" характер ветврача и истин!iое жела
ние помочь ему. 

Этическое содержание действий ветспеци
алиста, стремящегося выявить причины за

болевания, поставить диагноз, произвести 
соответствующие лечебные манипуляции 
заключаются как в чутком, внимательном от

ношении непосредственно к животному, так 

и во включении в сферу взаимоотношений 
всех, кто содержит или обслуживает паци
ента. Без сбора анамнеза нередко бывает 
затруднительно отыскать ведущую диагно

стическую нить. Следовательно, от того, как 
в данном случае ветврач поможет человеку 

полно и исчерпывающе показать нужные 

факты о поведении животного, существен
но зависит точность распознавания болез
ни и быстрота принятых мер. В разговоре 
на эту тему с заинтересованным лицом 

весьма важно-каким тоном, с какой глуби-
у у 

нои участия к человеческои непосредствен-

ности задает вопросы ветврач. И задает ли 

он их вообще. Максимально серьезное от
ношение к сбору анамнестических данных
это уровень и язык разговора с объектом 
врачевания. 

Иногда случается, что человек, имеющий 
отношение к больному животному, скупо, 
сбивчиво дает пояснения, говорит о вещах 
второстепенных, упускает главные. Нетер
пеливого, не-тактичного ветврача все это 

выводит из равновесия, он начинает сер

диться, теряет вежливость, выдержку или 

вообще прекращает разговор. В свою оче
редь такое поведение ветспециалиста обес
кураживает собеседника. Он не преминет 
ответить взаимностью и, как правило, на

чинает требовать конкретных действий. 
Доброжелательная атмосфера разговора 
омрачается всплеском неуместных эмоций. 

В результате получается, что ветврач. бла 
годаря своей невыдержанности, горячнос
ти, спешке, теряет необходимую связь с 
пациентом через его владельца или обслу
живающий персонал. Иногда, оказывая по
мощь, ветврачу приходится выслушивать 

необоснованные претензии, обидные сло
ва или даже брань. Однако он не может 
показать обидчику на дверь. Как медицинс
кий, так и ветеринарный врач не вправе 
давать выход своим чувствам в качестве от

ветной реакции при соответствующих пси
хических ситуациях. Он обязан быть образ
цом самообладания, питать к пациенту за
ботливое чувство и ради этого должен быть 
нечувствительным ко всяким внешним кол

костям. 

Внимательный, любящий свое дело специ
алист, учитывающий всю значимость нрав
ственных отношений, способен умело по

гасить безапnеляционность требований не
которых граждан и направить разговор по 

сбору анамнеза на требуемую деловую ос
нову. Как помогает в подобных случаях вет
врачу воспитанность и знание этических 

основ профессии! 
Они, как известно, заключаются не только 
в умении поговорить с обратившимися 
людьми, но и в беспрекословной честности 
врачевателя, его стремлении видеть одну 

цель-выяснить, уточнить у владельца бук
вально все, что последний может сообщить 
о болезни жив0тн0го. 
Как бы не торопился ветврач на "более важ
нь1е дела'' ·. он обязан Rf:>ФВе<::ти самое-при
ст~стное обследование пациента '<Экое 
возмохно в данных ~ слоВ1iЯJС • n~tн11ческий 
ос~.·отр термо•.1етрию "'еркуссию. а"с!(}'ль

тацию (разумеется. по показанияцJ, .\Зуч~ть 
характер поведения и т п. Есл~1 возникает 
надобность, недопустимо избегать прове
дения специальных диагностических иссле

дований, для чего следует направить в вет
лабораторию требуемый материал от живот
ного-кровь, кал, мочу, пробьJ корма, соско
бы и пр. Является аксимомой, что эффек
тивное лечение возможно только на базе 
верно поставленного диагноза. Проявлен
ная здесь недобросовестность ведет к не
дооценке тяжести болезни, а главное, ее 
исходу. Торопливость не позволяет ветвра
чу понять истинную суть патологических 

процессов, а владельца это крайне обижа
ет. Он Вj11ДИТ, что к его просьбе отнеслись 
формально, черство, лишь бы побыстрее от
делаться. 

Разумеется, знание всех тонкостей врачеб
ного дела еще не наделяет специалиста тем 

сердцем, тем пониманием тесной связи "че
ловек-животное", без которых нет настояще
го врача, нет искреннего понимания меры 

страдания пациента и меры человеческих зап

росов по отношению к ветработнику. 
Пренебрежительное, грубое отношение 

ветврача к животному вызывает у присут

ствующих сначал~ настороженность, а за

тем естественную реакцию внутреннего не

годования, неизбежно приводящего к не
верию в искренность специалиста и его эле

ментарную порядочность. 

Для ветеринарноrо врача правила обраще
ния с животными, зверями, птицей, тем бо
лее с больными, методы их отлова, фикса
ции с целью удобства обследования или про
ведения лечебно-профилактических манипу
ляций, соблюдение гигиены труда, техники бе
зопасости должны являться одним из серь

езных слагаемых профессиональной этики. Об 
этом ему следует думать каждодневно. 

Мы остановились только на некоторых при
мерах, показывающих определенные сторо-

у 

ны отношении ветспециалистов к своим па-

циентам. Короткий разговор наглядно убеж
дает, насколько эти отношения бывают 

у 

сложными, как много знании, проницатель-

ности, такта, терпения и настойчивости тре
буют они от ветврача. Ясно, что механизм 
управления отношениями в триаде: "врач
владелец животного-пациент" находится в 
руках и в сердце ветврача. 

А. ЯТУСЕВИЧ, академик, 
Н . БЕЗБОРОДКИН,доцент. 
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Ветеринарно-санитарные и технологические 
требования при изготовлении колбасных изделий 
Колбаснь1е изделия занимают важное место в питании населения, так как обладают более высокой питательной ценностью, чем исходное сырье. 
Механическое измельчение мяса или субпродуктов различной жесткости делает их более удобоваримыми. Добавление к мясу жира, молока, 
яиц, муки и различнь1Х специй в соответствии с рецептурой дает возможность приготовить пищевой продукт с высокими вкусовыми и 
питательными свойствами. Воздействие высокой температуры и химических веществ на этот продукт в процессе изготовления создают 
условия, способствующие сохранению его доброкачественности на значительное время в готовом к употреблению состояния. 
производство колбасных изделий высокого качества требует постоянного контроля показаний и параметров, характеризующих как качество 
сырья, так и вспомогательных пищевых продуктов и материалов. Особую актуальность решение этих вопросов приобретает в настоящее время, 
когда организуются кооперативы и 11малые11 предприятия по переработке продуктов животноводства. Здесь, для предупреждения порчи 
продукции, особо требуется осуществлять безупречный санитарно-гигиенический режим на всех его стадиях производства, строгий контроль 
за соблюдением рецептур и постоянный контроль всех процессов тепловой обработки колбасных издел11й. 

Колбасные изделия-это продукты, изготовлен- зачищенное, загрязненное мясо с признаками При необходимости используют и воду, обрабаты-
ные из мясного фарша с солью и специями, в ослизнения и заплесневения, а также мясо с вая только участки загрязнения (наличие влаги 

0болочке или без нее, подвергнутые термичес- несвойственными ему цветом, запахом и консис- приводит к интенсивному развитию микрофлоры 
кой обработке или ферментации до готовности к тенцией. на поверхности сырья с проникновением подвиж-

употреблению. В производстве вареных колбас, сосисок и сар- ных форм микроорганизмов в глубокие слои мы-
в зависимости от исходного сырья и технологии делек, мясных хлебов используют говядину, сви- шечной ткани). Зачистку туш выполняют на специ-
производства колбаснь1е изделия подразделя - нину в парном, остывшем, охлажденном и зама- ально отведенных участках помещения. 

ются на несколько групп, которые, в свою оче- роженном состоянии; баранину и телятину-в ос- Если при осмотре поступившего сырья выявляют 
редь, содержат б.ольwое количество видов (наи- тывшем, охлажденном и замороженном виде. Для патологические изменения , характерные дпя ин-

менований), отличающихся между собой по со- выработки этих сортов колбасных изделий разре- фекционных болезней животных (отеки, студени-
ставу сырья, товарному виду и вкусовым каче- шается использовать условно-годное мясо (при стые инфильтраты, плохое обескровливание, из-

ствам готового продукта. Так, в зависимости от отсутствии в нем сальмонелл) при некоторых ин- менения в лимфатических узлах и др.), то отбира-
качества мяса-высшего и низкого сорта; по фекционных заболеваниях (рожа, чума свиней, ют пробы и направляют в лабораторию. До полу-

форме-колбасы, сосиски, сардельки, мясные болезнь Ауески, пастереллез, листериоз, отечная чения результатов исследования подозрительное 
хлеба; по тепловой обработке-вареные, копче- болезнь. болезнь Тешена и т: п.). Запрещается сырье хранят в изолированном помещении или 
ныв, сухие. Иногда за основу для названия берут использование мяса хряков. специально отведенном участке. 

какой-нибудь компонент колбасы-субпродукта- Сыро-копченые колбасы изготавливаются из го- Замороженное мясо перед использованием в 
вая, ливерная, чесноковая. Часто название мес- вядины, свинины, баранины в охлажденном и производстве размораживают. После разморажи-

·тности, где впервые произведена колбаса, слу- замороженном виде. Нельзя использовать мясо, вания мясо быстро направляют на дальнейшую 
жит им названием-витебская, московская, замороженное более одного раза и заметно из- переработку (измельчение, посол, созревание) , 

польская и т. д. менившее цвет на поверхности, а также замора- так как задержка приводит к быстрому накопле-
8 колбасном производстве, согласно санитар- женное мясо, хранившееся свыше определенно- нию микрофлоры в сырье с появлением признаков 

но-гигиенических требований, в зависимости от го срока, (говядина более б мес., свинина-свыше порчи. 

объема и ассортимента выпускаемой продукции 3 мес), шпик с измененным цветом (пожелтев- Субпродукты, допущенные ветеринарным надзо-
должны быть следующие помещения: накопи- ший) и другими признаками недоброкачествен- ром на пищевые цели и употребляемые при выра-
тель сырья, размораживания сырья; зачистки ности. ботке колбасных изделий, должны быть свежими, 

туш; разделки мясных отрубов, обвалки и жило- Для изготовления варено-копченых (nолукопче- полностью обработанными. Используют субпро-
вания мяса; полоса сырья; приготовления фар- ных) колбас используют охлажденн-уо 11 замора- дукты (мякотные, мясокостные, слизистые и шер-
ша; подготовi<и кишечной оболочки; шприцовоч- женную говядину, св11нину, баранину. Запреща- стные) в охлажденном, замороженном, разморо-

ное отделение; осадочная камера; термическое ется использовагr:~ в тех е случаях, что и для женном и соленом состояниях. Они, за исключе-

отделение· дымогенераторная и топочная каме- производства сыро-копченых · олбас. нием головного мяса, имеют низкую вязкость, что 

ры; охлаждения колбасных изделий; хранения При вырабо~ е вареных. сыро-копченых копче- и определяет характер их использования в кол-
готовой 11род}'1(ции; сушильное отделе1-~ие на· о- но-залеченых rJpoд)'<COB •1спользуют охлажден- басном производстве. 

питель сырокопоченых и полукопченых колбас ное сырье Не разрешается применять мясо то- Субпродукты , обладающие высокой пищевой цен-

дпя отгрузки; санитаРflой ·обработки оборотной щи~ --ив<Лцых~1 хряков, кроt.1е того. для изготов- нос.тью (печень, язык, мозги) tiапращ~,Я\9J.д.nя из-
• тары; фасования и упаковки колбасных изделий; ления варе.ных продуктов.-~~ . С!3}1н1:1ны-с~и11ые готовления специальных видов колбас. Диафраг-

11 1 _ .... ' 'v 
экспедиция; отделения хранения соли, специй и головы, замороженные более одного раза, а за- му, сердце, головное мясо употребляют для выра-

других материалов; централизованного приго- пе.ченых и вареных-мясо взрослых животных с ботки вареных колбас низких сортов, так как эти 
товления дезинфицирующих и моющих раство- грубой мышечной тканью. виды субпродуктов содержат также много малопи-
ров. Отдельные помещения устраивают дпя вы- Свини11у в колбасном производстве применяют, тательной соединительной ткани. 

работки мясных продуктов из сырья, допущенно- как с наличиеtо11 жира, так и практически не содер- Легкие, рубцы, сычуги используют на низкосорт-
го ветеринарно-санитарным надзором к исполь- жащую его. Свинина служит или как дополнение к ные ливерные колбасы. Субпродукты, содержа-

зованию с ограничениями. говядине, или как основная составная часть фар- щие много комагена (ноги, губы, уши, свиная 
Санитарные показатели выпускаемой продук- ша. шкурка, рубцы) служат сырьем при производстве 
ции во многом зависят от температуры и влажно- ГовядJ11на обладает вяжущей способностью, что студней и зельцев. 

сти в производственных nомещениях по ходу очень важно дпя получения надлежащей структу- Принимают субпродукты в колбасное произ-

выполнения технологических процессов. Под- ры колбасного фарша. Вяжущая способность выше водство в помещениях с температурой 5-12°С и 
держание определенных климатических условий в мясе. содержащем больше мышечной ткани. С относительной влажностью 80-95%. Перед при-
на различных участках производства способствует увеличением содержания жира вяжущая способ- емкой их сортируют по видам 8 соответствии с 
уменьшению развития микрофлоры в сырье и ность говядJ11ны понижается. требованиями нормативно-технической докумен-

готовых продуктах, правильному протеканию фи- Наиболее приемлемая дпя колбасного производ- тации. Обнаруженные загрязнения зачищают на 
зико-химических процессов в сырье при подго- ства говядина, содержащая не менее 20о/о белков выделенных для этих целей участках или в от-

товке к тепловой обработке. Нарушение темпе- и не более 4-5% жира, поэтому в качестве сырья дельных помещениях. При ветеринарно-сани-
ратурно-влажностных режимов приводит к порче дпя колбасы лучше использовать нежирное мясо тарном осмотре субпродуктов обращают внима-

сырья и появлению брака в вырабатываемой низкой категории упитанности. Для полукопченых ние на наличие в трахее, бронхах и легких со-
продукции. и копченых колбас лучше использовать говядину держимого желудка или преджелудков, в шерст-

Санитарные и технические требования от взрослого скота, дпя сосисок, сарделек-мясо ных субпродуктах-остатков щетины и шерсти , в 
к сырью, используемому молодых животных. слизистых~остатков слизистой оболочки, в пе-

в колбасном производстве Баранину обычно применяют только для изготов- чени-абсцессов, в вымени-абсцессов и других 
Сырье для производства колбасных изделий ления бараньих колбас. поражений. 

должно быть доброкачественным и по своим В соответствии с действующей рецептурой ис- На изготовление колбасных изделий исполь-
кондициям обеспечивать выпуск готового про- пользуют также конину, мясо кроликов и птицы, зуют пищевую кровь, полученную от здоровых 

дукта , соответствующего требованиям стандар- оленину, мясо промысловых животных. животных и собранную при надлежащих сани-
. тов или техническим условиям. Перед поступлением в сырьевом отделении кол- тарно-гигиенических условиях. Применяют как 

Мясное сырье является основным видом сырья басного цеха сырье контролируют на свежесть по дефибринированную, так и стабилизирован-
дпя колбас. Допускается только признанное при- следующим показателям: внешний вид, цвет. кон- ную пищевую кровь. Большую пищевую цен-
годным к использованию на' пищевые цели в систенция, запах мышечной ткани 1~а поверхнос- ность имеет стабилизированная пищевая 

соответствии с требованиями действующих "Пра- ти и на разрезе (особенно на месте соединения с кровь, так как она содержит полноценный бе-

вил осмотра убойных животных и ветеринарно- · костями), состояние костного мозга, суставов и лак фибриноген , которого нет в дефибрини-
санитарной экспертизы мяса и мясных продук- сухожилий. При подозрении на несвежесть сырья рованной крови. 

тов''. Перед выгрузкой сырья, поступившего о4 делают пробу варкой для определения качества Низкая точка плавления, приятный вкус и хоро-
друrих предприятий (хозяйств), тщательно про- бульона и направляют материал для лаборатор- шая усвояемость организмом человека свиного 
веряют сопроводительные документы (ветери- ных исследований. жира обуславливает более широкое его использо-

нарное свидетельство формы 2 и удостоверение При контроле поступающего мяса выборочно вание (по сравнению с жиром других видов убой-
о качестве, сертификат), в которых ·указывается проводят измерение его температуры, которая ных животных) при производстве колбас. Для этих 

санитарное благополучие, количество и каче- должна ~оставлять О-4°С в тканях глубоких слоев целей применяют подкожный (шпик) и межмы-
ство доставленного мяса или субпродуктов. В охлажденного сырья и не ниже 1 °С-разморожен- шечный жир упитанных свиных туш. Значительно 

случае доставки свинины без указаний о резуль- нога. Повышение указанных температур способ- реже в колбасных изделиях закладывают топле-
татах трихинеллоскопии проверяют на трихинел- ствует развитию микрофлоры и появлению пер- ный свиной жир. 

лез всю партию мяса. После ознакомления с вичных признаков порчи мяса. Поэтому сырье с Рецептура некоторых видов колбасных изделий 
документацией специалисты колбасного цеха повышенной температурой, но не имеющее от- предусматривает использование в качестве сырья 

(ветврач и технолог) осматривают всю партию клонений по органолептическим признакам, долж- говяжьего жира (подкожный, околопочечный, сапь-
поступившего сырья на свежесть, наличие заг- но быть быстро направлено на переработку с ник) и бараньего курдючного жира. . 

v v 

рязненнои и патологических изменении в тканях. размещением в охлажденном помещении при 

Результаты контроля поступившей документа- температуре не выше 5°С. 

ции и осмотра сырья регистрируются в специ- В случае обнаружения загрязнений на поверхно-
альном журнале. сти сырья производят его зачистку (без использо-

В. ЛЕМЕШ1 
заведующий кафедрой 

ветсанэкспертизы ВГАВМ. 

В колбасное производство не допускают плохо вания воды), удаляя ножом загрязненные участки. (Продолжение следует). 
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Творчество читателей 

Д. СЕЧКО, 
г. п. Лельчицы. 

АЕl/АЩИЙ 
l/ЕАОВЕl/ЕСТВО 

(Продолжение. Начало в N!! 10). 
Заплутал в вершинах крон 

Нежный свет лучей вечерних. 

Федор шел и вскоре он 
Прибыл к месту назначенья. 
Дружной стайкою дубки 

Ветучасток окружали. 
Их вершины, как венки, 

Крышу зданья украшали. 
Из ветвей полукольцо, 

Словно пышная гирлянда, 
Опускалось на крыльцо 

И звало в свою прохладу. 
Федор тихо постучал. 
Дверь открыл мужчина стройный: 

-Заходите, я вас ждал, 
Мне звонили из района. 
-Вы ветфельдшер Петр Канаш? 

-Да. 

-Тогда будем знакомы: 
Федор Грач-начальник ваш. 
-Что ж, считайте, что вы-дома. 

-Хватит завтрашнего дня 
С передачей разобраться? 

-Да. 
-Сегодня вы меня 
Информируйте хоть вкратце. 

-Вот аптека, кабинет, 

Склад для биопрепаратов. 
Я тружусь здесь много лет. 
И всегда у нас порядок, 
В этой комнате кровать. 

Заходите, не стесняйтесь. 
Чтоб квартиру не искать, 
Здесь пока располагайтесь. 

Ваш предшественник здесь жил, 
Мог добиться он успеха, 

Но заносчивым он был, 
Не прижился и уехал. 

-Петр, спасибо! Не боюсь 
И такую встретить участь. 

Я, надеюсь, приживусь, 

• 

• 

Умёня' в крови живучесть. ~l. l.l!Jt 
'За'Хле'стнула, увлекла "' 
Интересная работа. 
Жизнь стремительно текла 

В срочных вызовах, заботах. ' 
Время шло. Сентябрь настал. 
Трудовой день был окончен. 

Федор фельдшеру сказал: 
-Вот на завтра план рабочий. 
Есть у нас один вопрос, 

Неотложный и серьезный, 

Будем на туберкулез 
Проверять коров колхозных. 

Только звезды отцвели 
Иль растаяли, наверно, 
Ветработники пришли 

Скот исследовать на ферму. 
Чистотой своей сиял 

Светлый, новенький коровник, 
Он под крышею вмещал 
Аж четыреста буренок. 

В нем порядок и уют, 

Электричества свет яркий, 
Дружно начали свой труд 

Расторопные доярки. 

Красотою их труда 

Любоваться, да и только. -
И сегодня, как всегда, 
В срок заканчивалась дойка . 
Не из робких Федор Грач, 
Но подумалось невольно: 
"Хорошо, что главный врач 
Дал инъектор безыгольный. 
Без инъектора-скандал. 
Происследуй скот, попробуй", -
Про себя он рассуждал. 
Надевая быстро робу. 
Взгляд коровы первой зол, 

На взводе ее нервы, 
Понимает, что укол 

Получить придется первой. 
Дпя укола быстро Петр 

Подготавливает место. 
Федор "пистолет" берет, 
Тихо щелкнул "выстрел" меткий. 
То же сделали второй, 

Третьей-каждой сделать нужно. 
Всех четыреста коров, 
И не все из них послушны. 

От начала до конца 
Спорится, кипит работа. 

С возбужденного лица 
Падают бусинки пота. 

• 

(Продолжение следует). 
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. Дом~ее хозяйство 

• 

~CKYCHhlX 
В народе мускусньtх уток называют индоутками1 древесными. шипунами. турецкими и др. Родина этих уток Южная Америка. 
Одомашнены были в перу, а в Европу завезены Христофором Колумбом. Впервые в Россию утки попали в прошлом веке. 

По цвету оперения мускусные утки очень 

разнообразны: белые, черные, голубые, 
бронзовые, черно-пестрые и т. д. 
Живая масса взрослых уток 2 5-3,0 кг, 
селезней 4,5-6.0 r. Яйuеliоскость 100-
130 si.1t. в то._, ч~1сле 70 я~щ в перво~.• 
цitiue, 60-во втора•· lа1за (r. е перерыв• 
t.tежду u1tt.1,a1.~~s длJпся обычно о оло З 

· месяuев. 

• 

rдус :усныеуnз1 знач~пельно "'1еньше нуж-

• да~тся в воде, даже при водных выгулах 
: rре,:i/очитают находиться на берегу. 
~ '"'"'<· · · орошо откармливаются и дают вкус-
• · ное не)l(ное темного цвета нежирное мясо 
с привкусом мяса диких уток. 

Для содерж.ания взрослых уток можно при

способить любое имеющееся помещение 
или построить упрощенный птичник. Оп

ределить размеры птичника из расчета 

нормативов плотности посадки на 1 м2 до 
30 голов. 
Важно, чтобы помещение было сухим, 

светлым, чистым, с хорошей вентиляцией, 

но без сквозняков. 
Чтобы в помещении было теплее и суше, 
пр111меняrот подстилку. В качестве подстил

ки можно применять солому, древесные 

опилки , стружку, мякину, сухую древесную 

листву и другие местные подстилочные 

матер11алы 

Ор~1енn1ровочный годовой расход под
сn~гр1 на одну взрослую ~ Т'(У составляет 

14- 1 6 r Прн заготовке nодсn1Лочно'"о 

t.\Зтер•~ала надо ~1сход1пь 11з того , что 1 ".· 
ОПИЛОК вес fT 200 i, СОЛОtАЫ-110-1 20 rr 

Гнезда для кладки яиц дела<>Т t'З теста 

или фанеры следующих размеров. 40х50 
см и высотой 50 см. Располагают их на 
полу в затемненном месте. В среднем на 

одно гнездо должно приходиться 3-4 утки. 
Сухопутный выгул устраивают возле птич
ника, в 1,5-2,0 раза превышающий пло
щадь птичника. Выгул ограждают металли

ческой сеткой высотой не менее 1 м. Если 
вблизи ~1меется водоем, то устраивают 

BOДl'IDl;t Bbli)'Л. OD'.'1;....r' •· .• ПО•"·" ,ста
наеп~·еаюr из расчета 2.5-З,О см ~а • 
голову. 

Температура в помещении поддержива

ется на уровне 14-16°С. 
Стадо комплектуют при соотношении 1 :4 

(т. е. на одного самца должно быть 4 
самки). Комплектуют стадо молодняком 

майско-июньского срока вывода. Утки не
сутся рано утром. После периода яйцек-

ладки весной у уток проявляется инстинкт 

насиживания. Хорошая наседка неохотно 
выходит из гнезда, а при удалении издает 

особые гортанные звуки (клохчет). Гнездо 
пля насиживания даткttо быть чистым, су
~·~ м теnлы'.А. 

'lод 'УОО/ кладут 13-15 яиц. Для вывода утят 
~ожно использовать также ~1ндеек. кур. Под
кладывать уmные яйца под гусыню нельзя 

т. к. утиные яйца имеют более тонкую скор
лупу и гусыня может их раздавить. Сажать 
наседку на гнездо следует вечером. Рядом с 
гнездом должны находиться корм и вода . 
Яйца, положенные под наседку, несколько 

раз за период насиживания просматривают 

на овоскопе, т. к. среди liИX могут оказаться 

непригодные для инкубации-неоплодотво
ренные или с заtАершими эмбрионами. Пер

вый раз утиные яйца просматривают на 12-
13-й день насиживания, второй раз-перед 
ВЫВОДОt.1. 

Продолжительность насиживания яиц t.1ус

кусных уток 34-35 дней, в то время как у 
других пород уток-26-27 дней. 
Утиные яйца можно инкубировать в инкуба
торах. В домашних условиях для этого ис

пользуют инкубаторы малой мощности. В 
настоящее время промышленность освоила 

выпуск инкубаторов для приусадебных хо-
· зяйств "инкубатор бытовой'' на 60 яиц кур. В 
этом инкубаторе можно инкубировать яйца 
других видов птицы. Утиные яйца инкубиру

ют при температуре 37,5-38 2оС, относи· 
.,..ельная вrахмость 55-бОSо, nеред выводом 

вrа.r~оссъ :::олжна бьrrь 70-75~'" So вре1.~ 
,•н~ .... tи яйuа neoбxoдJu.,o nовора~.·вгn. 
через 1-2 часа Вывод rят праход~тт :::._оуж.
но на 34-35 день инкубации_ Оцен К) '.\Олод • 
няка определяют после его обсыхания, но 
не ранее 8 часов после вывода. Кондицион-

~ ~ 

ныи молодняк, пригодныи к выращиванию, 

характеризуется хорошей подвижностью, 
хорошо реагирует на звук. У таких утят мяг

кий подобранный живот, зажившая пупови
на, пух чистый блестящий блестящие глаза, 
~о ... " •· ..г-о ... 1'е.- · .·е 
ffpc....,e "-ят е~ашиs.аrъ 10: уn:ой· ас-е!:.
кой. lloд /Т:) '.'0 . но "0.Е:-ус~.·-ъ /Tfl~ В::.1-

веденных в инкубаторе, но их общее число 
должно быть не более 30. Такое подсажи
вание успешно в первые дни жизни утят, 

при подсадке утят старшего возраста на

седка различает своих и чужих и отгоняет 

их. 

Первые два дня утку вместе с выводком 

КРОССВОРД f 2 

СОСТАВИЛА ВЕТВРАЧ 8 . ГРУШЕВИЧ (ШКЛОВСКИЙ РдЙОН) 
По вертикали: 1. ;,1ноголетн~·й nед. 2. l<аскад порогов, ВОДОС"<атоз на реке 
Ме<онг. 3 Сооружен1о1е, защищающее акваторию порта от волнения. 4. 
Жид1<остъ в модах, ягодах. 5. Река в Чехии и Словакии, левый приток Дуная. 
6. Вода в твердом состоянии. 1 О. Кормовое растение семейства злаковых. 12. 
То, что дается человеку при рождении в собетвенность. 14. Порабощающая 
сила. 15. Порт0вое сооружение для ремонта и постройки судов. 16. Грамма
тическая категория. 17. Крепкий алкогольный напиток. 18. Узбекский двусто
ронний барабан. 19. Белый, черное ух.о. Имя собаки. 20. Спиртосодержащее 
лекарство, не радовавшее алкашей даже в самые тяжелые для них времена. 
24. Жалящее насекомое. 26. Кратчайшее выражение всякого сожаления 28. 
Первая женщина. 29. Геометрическое тело. 30. Доля, вносимая в общее дело 
отдельным его участникам. З 1. Помещик, дворянин в старой Польше, в 
дореволюционной Белоруссии. на Украине. 32. Брехня , но не вранье. 33. Поле 
севооборота, не занимаемое посевами в течение всего вегетационного 
пер~1ода. 34. Перевязанный сверток товара, большая связка вещей. 
По горизонтали: 1. Остроконечная вершина горы. 3. Часть суши, уходящая 
острым углом в море, озеро. 5. Кастрированный самец крупного рогатого скота. 
7. Груда камней, сложенная на горных перевалах или вершинах гор. 8. Торже
ственное стихотворение. 9. Мужчина, благодаря которому куклы Барби постоян
но размножаются. 11. Внешний вид, облик; внешние очертания. 13. Экскурсовод, 
проводник при группе 'fУристов. 15. Способность, талант. 17. Линия равнорасnо· 
ложенных предметов, фиl)'Р. 19. БИ'ТВа, сражение. 21. Орган зрения. 22. Город 
в Грузии на реке Риони. 23. Система условных обозначений или сиГН81\ов_ 25. 
Домашнее животное. помесь осла с кобылой. 27. Продукция пчеловодства. 29. 
Намыв на деревьях. 31. Сильный жар, мамя. Душевный порыв. 33. Ничья, 
добытая "голым" королем (Шахм). 35. Род длиннохвостых попугаев. 36. Бесхво
стое земноводное. 37. СиГН81\ьный попловок на реке, озере для обозначения 
отмели, рыбацкой сети. 38. Праведник, спасший во время потопа семью и каждой 
твари "по паре". 39. Судьба, чаще злая. 
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можно содержать в теплом помещении. В 
хорошую погоду утят с 3-4 дня можно 
выпускать на выгул. 

На водоем утят с наседкой можно выпус

кать с 1 О-дневного возраста. 
С успехом можно выращивать утят и без 
наседки. ПомещеtiИе мя выращивания 
утят должно быть сухим, теплым, хорошо 

, вентилируемым, но без сквозняков. За 2-
3 дня до вывода помещение надо про
греть до 28-ЗО0С. При такой температуре 
выращивают утят в первую неделю. Во 

вторую неделю температура в помещении 

должна быть 25-26°С, а затем постепен
но снижается до 18-20°С. С месячного 
возраста утят можно выращивать в нео

тапливаемых помещениях. обогревать утят 
в первые дни выращивания можно с помо

щью электрических обогревателей. 
Молодняк надо накормить сразу после 

посадкi'! в помещение. Хороший корм для 

ffЯТ в 'lервые 3 дня жизни-крутосварен
ные яйuа Их~ з~~ельчают затем смешива-

- w 
ют с пшено•"., ~,.,елr,ои ячt1еннои или пше-

ничной крупой в соотношении по l'.1acce 
1 :1. Яйцо дают из расчета 3-4 г на голову 
в сутки. С 3-го дня в рацион утят t.1ожно 
включать мелкоизмельченную зелень кра

пивы, клевера, люцерны, горохово-овся

ной смеси. С недельного возраста молод
няку можно давать корнеплоды и вареный 

"ЩFофель. Не рекомендуется кормить утят 
кгwei.f -:-. " она быстро закисает и вызы
вает paccrooi'CIOO r.f•шеварения. Кормо
сr.~ес i далжн;~~ быть рассь"ные Гравий, 

· ·ег ра · ~ J.!.'l:)' стаЕят з от;.елы-ых ор·: ;'w
. .a;;. Во;;.а а ilCКtJ'Uta.X пол -:с бытn ;;остоян

но. 

Нельзя окарt.111ивать утятаt,4 за~ые .· за"

лесневелые корма, т. к. может возникнуть 

заболевания аспергиллезом. Кормят утят 
через равные промежутки времени: до 

10-15 дней-6-8 раз в сутки, с 15-30-
4- 5 раз, старше 30 дней-3 раза. 
В связи с неприхотливостью мускусных 
ГО" " ;'C"DB•·1si•" содеt' анtАа ." "Ор·.VJения 
, ""S"ltO :.а3~д•П-t) Е прИ)~!:еU ::11Х хозя;;

С"'ЗаА. Ecr" :-'06.пе.,-•ь-rm~цеЕЮ;:; г.р.~обре
тают веемой 20-25 утрт то 1С осен~1 "•о:..но 
получить 80-90 кг нежного, высокопита
тельного, сочного, с хорошими вкусовыми 

качествами мяса. 

.38 

Н. СТРИБУК, 
доцент кафедры 

частного животноводства ВГАВМ. 

/,Р. 

34 

39 

No 11 (82) / июль 1999 г . 

• • ••• • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • 
• Витебская государственная академия • 
• ветеринарной медицины • 
: ОБЪЯВЛЯЕТ ПРИЕМ : 
8 в аспирантуру на 1999 год 8 
• по специальностям: • 
• биохимия (заочно) ; физиология человека и животных; парази- • 
• тология, гельминтология; диагностика и терапия животных; па- • 
• тология , онкология и морфология животных; ветеринарная • • • 
8 микробиология, вирусология, эпизоотология, микология и им-

8 
8 мунология; ветеринарная хирургия (заочно); акушерство и ис- 8 
• кусственное осеменение; гигиена животных, продуктов живот- • 
• новодства и ветеринарно-санитарная экспертиза. • 
• Правила приема в аспирантуру общие. Срок подачи докумен- • 
• тов на конкурс до 16 августа. • 
: Встуnитель~Jе экзамены с 1 сентября 1999 г. : 

• ••••••••••••••••••••••••••••• 

БЕЛОРУССКИЙ НАУЧНО-ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКИЙ 
ИНСТИТУТ ЭКСПЕРИМЕНТАЛЬНОЙ ВЕТЕРИНАРИИ 

им. С. Н. ВЫШЕЛЕССКОГО 
ОБЪЯВЛЯЕТ ПРИЕМ В АСПИРАНТУРУ 

с отрывом от производства 

по специальностям : 

ветеринарная санитария; 

ветеринарная фармакология с токсикологией; 

паразитология; 

ветеринарная микробиология, вирусология, эпизоотология, ми· 
кология и иммунология. 

документы принимаются д0 25 аагуста 1999 года . 
Экзамены с 1 сентября 1999 года. 
Абитуриенты полают следующие д0кументь1: 
1. Заявление. 

2. Л1о1чный листок по учету кадров, автобиографию и 3 фотогра
фи11, разt.1ером 4х6 см. 
3. Сп~1сок 11 копнн опубликованных работ ил~1 реферат по 

избранной теме в соответствии со специальностью. 
4. Выписку из протокола заседания совета (факультета) выс
шего учебного заведения для лиц, рекомендованных в аспи

рантуру непосредственно после окончания высших учебных 
~ 

заведении. 

5. Копии диплома о высшем образовании и выписки из зачет-
но(ё ведомости • 
6. 3ып1-:ска .'3 трудовой книжк~, {для работающ11х). 

7. Ко&!1 о .::о· fl1.ентов о сда<Jе ан!!идатсккх экэа•.tенов. 
8. iiacnopт и .i!·''"~{)•: r-peдьqa1si'O~cя п1~чно 

Документы высылать по адресу: 2230201 

Минский район, п/о Кунцевщина, 
тел.: 50-88-2991 50-88-352. 

Rpoдqжq ветерuнqрнь1х пpe11ttpf/ тов 
и инстр 'Ментttрия.' 

Рвляясь имnоотеоами орсщукции следующих завод0в и фирм: 

ТROG~ Jurgen Brandt IMPEX" (Германия), 
·МAJER С.поаа~.-.я1 BIO':JEТ" (Польша), 
~NOVARTIS~ (Австрия 

"Techпologica Veterinaria S А. (Испания), 
''Мосагроген" , "Кургансинтез (Россия; 

~ " мы рады напрямую орелложить широкии выоор высакокаче-

ственных и нед0рогих препаратов ветеринс~рного назначения. 

Новинка! Противомикробный порошок ТРИМЕРАЗИН-100. 
Состав: 1 грамм препарата содержит: Сульфамеразин-0,83 
Триметоприм-0, 17 
Применение: 1 г препарата на 20 кг массы тела животного. 
Свойства: бактерицидный препарат против бактериальных 
инфекций кишечника, органов дыхания, а также при рецидивах 
бактериальных инфекций после вирусных заболеваний. 
Стоимость препарата на курс лечения дешевле, чем у всех 
аналогов. 

Доставка препаратов осуществляется транспортqм постав
щика. 

Не исключена возможность бартерного взаиморасчета. 
Мы готовы найти уд0бные для вас формы сотрудничества и 
будем рады знакомству с новь1м11 партнерами. 

Более подробную информацию 
можно получить по нашим телефонам. 
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Главное управление ветеринарии с Государственной ветери
нарной инспекцией Министерства сельского хозяйства и про
довольствия Республики Беларусь, Белорусское управление 
Государственного ветеринарного надзора на государствен
ной границе и транспорте, Белорусский научно-исследова
тельский институт экспериментальной ветеринарии им. С. М. 
Вышелесского, ПКФ "НИКО' С", ООО "Промветсервис" , 000 
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коммерц", коллектив редакции. 
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