
рннарных с,1ужб н<.1 rrt:рсраuатывшощих 11рс;шриятш1х ра.!ной ве.lО\IСТВt:н­

ной прина;~.гrежности 

Вс;Iомствсн11ш1 н прtчпводственная ветеринарные с:1ужбы функцио­

нируют ·ш С'tет ведомств н предприятий, в11исываясь в их повсс,Jнснную 

работу. а Гt>Сударствснный ветеринарный на_цзор ;_щ,1жен быть а6со:1ютно 

н.;·щвисим ог всJО\1ств и предприятий. Но:обходимо четко решить вопрос 

отчислений сре.:ктв с предприятий ш осуществление ветеринарно­

сашm1рного на.тюра (в 11е.1евой rосфонд или местный бюджет). Следует 

опреде"1иты.:я какие ветспециалисты (ветврачи, ветфе.1ьдшера. трихинел­

лоскописты и т д.) входят в состав ветслужбы предприятия, а какие в со­

став госветнадзора. Опреде:шть статус производственно-ветеринарной ла­

боратории и т.д. 

Считае:-.1, что государственная с.1ужба ветеринарного надзора должна 

осуществлять: 1) государственный контроль :за деяте.1ьностью всех пред­
приятий по переработке и хранению продуктов животноводства: 2) кон­
троль за поступлением животных и сырья на переработку: 3) ветеринарно­
санитарную жспертизу, ветеринарное клеймение мяса; 4) выдачу ветери­
нарных документов. Работникам службы rocyдapcтвefffioro ветеринарного 

надзора предоставляется право давать руководителям предприятий указа­

ния по вопросам ветеринарии. 

Производственная ветеринарная служба мясоперерабатывающего 

предприятия осуществляет: 1) ветеринарно-санитар-ный осмотр посту­

пающего скота и ггпщы; 1) противоэпизоотические мероприятия; 3) кон­
троль за соответствием стандартам, технологическим условиям, рецепту­

рам выпускаемой продукции; 4) контроль за качеством сырья. 
Служба государственного ветеринарного надзора должна осуществ­

пять контроль за деятепьностью производственной ветеринарной службы 

мясоперерабатывающего предприятия. 

УДК 619:614.31 :637.5 

КОНТРО"lЬ БЕЗОПАСНОСТИ МЯСНЫХ 

11 :\10.lОЧНЫХ ПРОДУКТОВ 

Лемеш В.М., Пахомов П.И. 

Витебская государственная академия ветеринарной медицины 

Мясную и молочную продукцию нет смысла производить, если не 

будет обеспечена ее безопасность щ~я потребителей и нет гарантий пре­

дотвращения распространения с ней болезней животных. 

Контроль 3а соб,1юJением ветеринарно-санитарных и техно.1оп1че­

ских норм качества, в том числе безопасности пищевых продуктов на всех 

Jтапах изготовления, гранспортирования, хранения и реализации. а также 

3а качеством контро.:~я, проводимого пртвводите;~ем, осуществ;1яют орга-
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ны Госста~щартз, r осу....{арственны.\ саннл1рно- 1n1цещю;юп1чсскоrо 11 ве­

теринзрноr о на;лоров в 11рс....{е;1ах сноей ком11с 1 -:нцин. 
Основными 1агря111ите.1я:1.rи, ; ю.:.t:1ежаuнr,1 н кmп ро:•ю при оценке \IЯ­

са и \Jясопро.:~уктов в настоящее врс:1.·1я, яв;1яются токи1ческис )лементы. 

антиб1ютию1. ннгро3оа:1.шны, rормuнn.1ьные г1репараrы, нитриты. пuс<f!:ОО­

рнровш111ые дибензо.1иоксиды и диGен·зuфураны: для \1Шюка и \ю;ючных 

продукrов · пестищцы, анти6ио111ки, токси<1еские эле:1.1е11ты. афлотоксин 
М 1, лолихлорированныс дибеюодиоксиды 11 д116ен·юt/~:vраны. Определение 
остаточных количеств этих контаминатов необходимо возложить на ак­

кре;.щтованные исполните.тьные лаборатории. 

Качество и безопасность пищевых про.Jуктов в значите;1ьной ,\1ере 

предопределяется микробиологическими показателями. 

Требуют своего усовершенствования ~tикробиологические требова­

ния в отношении контаминации пищевых продуктов такими Ш-IКJЮОрга­

низма.\Ш как: листерии, кампилобактер, саль\юнеллы и веротокси<1еские 

эшерихии. 

Данные микроорганизмы выделяются не только от больных, но и от 

здоровых домашних и диких животных, из раз;шчных объектов окружаю­

щей среды, где они не только выживают, но 11 при благоприятных услови­

ях размножаются, что позволяет относить их к убиквитарным. Чрезвычай­

но трудно, а порой невозможно устранить контаминацию этими бакгерия­

.\1И животноводческой продукции в процессе ее заготовки, переработки, 

хранении и транспортировки. В то же время, следуя медико­

биологическим требованиям, простое выделение указанных бактерий из 

продукции животного происхождения приводит к 'Запрещению ее реализа­

ции. Следует уточнить микробиологические ли.\шты в пищевых продуктах, 

предназначенных .:wя торговли в отношении ;шстерий, кампилобактера, 

эшерихий, пересмотреть схемы взятия необходимых образцов и коли,1ест­

во юеток сw1ьмонелл в граммах продукта. 

УДК: 619 6!6. 995. 1. 636 

МОНИЕЗИОЗЫ ЖВАЧНЫХ БЕЛАРУСlf 

Липницкий С.С. 

Бе.1НИИЭВ им. СН. Выше"1есского (г Минск) 

В Республике Беларусь Moniezia sp. Kнlagiп ( 1919) 'Зарегистрирова­
на у З\бра; М. benedeni (Moпiez, 1879) - у крупного рогатого скота, овец, 

коз .. 1ося и косу.о и. М. expuпza ( Rнdolpl1i, 181 О) - у овец и крупно1·0 рога­

того скота: М. albi ( Perroncito, 1879) - у крупного рогатого скота. У ста­
нов,~ено, что цестоды видов М expanza и М. benedeпi в Беларуси 

встречаются повсеместно у овец и крупного рогатого скота; М. albi -
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