
Из каф. кормления с/х животных, зав.—доц. Лепет В. Ф.ПИТАТЕЛЬНАЯ ЦЕННОСТЬ СЫРЫХ ПРЕССОВАННЫХ ДРОЖЖЕЙ И ИХ ВЛИЯНИЕ НА АЗОТИСТЫЙ И МИНЕРАЛЬНЫЙ ОБМЕН У РАСТУЩИХ СВИНЕЙ
В. Ф. Лемеш

В течение последних пяти лет при кафедре кормления с/х 
животных Витебского Ветинститута проведено несколько 
опытов по скармливанию сырых прессованных дрожжей рас
тущим свиньям. Этими опытами мы установили, что 
дрожжи оказывают хорошее влияние на привес и общее 
развитие растущих свиней, повышают белковую полноцен
ность рационов. Не выясненными остались вопросы, свя
занные с изучением обмена кальция и фосфора при скар
мливании дрожжей свиньям.

Учитывая еще и то, что предыдущие наши опыты по 
переваримости проводились на малом числе животных 
(2—3 головы), мы в 1939 г. провели опыт по скармливанию 
сырых прессованных дрожжей с изучением влияния послед
них на азотистый обмен и обмен кальция и фосфора у 
свиней. При этом изучалось действие сырых необлученных 
прессованных дрожжей и влияние сырых необлученных с 
прибавлением сухих облученных дрожжей.

Схема опытов была принята следующая:
1-ы й 'о п ы т. 11-й о п ы т.

1- я группа—осноин. рацион. Основной рацион {- С нор
мы сырых необлученных 
дрожжей от дачи 2-й группы

2- я группа—основн. рацион. Основной рацион+сырые
необлученные дрожжи,

3- я группа- основн. рацион. Основной рацион-ф-сырые
необлученные дрожжи-ф-су- 
хие облученные дрожжи.

В опыте изучались: переваримость рационов,азотистый 
и минеральный обмен, изменения в живом весе свиней. 
Под опыт было взято 9 подсвинков, в возрасте 6—7 меся
цев—6 голов и 4—5 месяцев—3 головы. Подсвинки-метисы 
второй генерации местных свиней с белой крупной англий
ской. Разбивка была произведена по группам с учетом„Ученые записки" Витебского Ветяиститута т. VII. 196



живого веса и возраста свиней таким образом, чтобы 
каждому подсвинку в первой группе соответствовал под
свинок во второй и третьей группах. Опыт проводился 
по общепринятой методике опытов по переваримости, 
азотистому и минеральному обмену. Дрожжи, постепенно 
высушенные, облучались кварцевой лампой. Слой облучае
мых дрожжей был 1,5—2 мм. Расстояние от источника 
облучения 0,5 метра, при экспозиции 35-40 минут.

Первый опыт проводился: подготовительный период— 
с 26,41 по 7/III и учетный—с 8/Ш по 17/111; второй: подгото
вительный период—с 22/Ш по 31/111 и учетный—с 1/IV по 
10/IV. В начале и конце каждого опыта производились 
индивидуальные взвешивания свиней. Собранные остатки 
корма взвешивали, из которых бралась проба для анализа.

Основной рацион состоял из следующих кормов:

1. Вареного картоф. 2,100 кг, 5. Отруби ржаные 0,300 кг.
2. Муки овсяной . 0,700 „ 0. Минеральная подкормка
3. , ячменной 0,700 „ 40 гр. (мел, костяная
4. Жмых льняной 0,300 „ мука и поваренная соль

в отношении 1: 1:2).

Для трех подсвинков (по одному из каждой группы), 
имевших меньший живой вес—основной рацион, состояв
ший из тех же кормов, был уменьшен на 1/3.

Во втором опыте для подсвинков 2-й и 3-й групп основ
ной рацион был оставлен тот же и дополнительно было 
введено: для второй группы 800 гр сырых прессованных 
дрожжей (производства Витебского завода); для 3-й груп
пы—600 гр сырых и 60 гр сухих облученных дрожжей. 
Для подсвинков 1-й группы основной рацион был увеличен 
на 1096 по сравнению с 1-м опытом за счет прибавления 
400 гр сырых прессованных дрожжей. Трем подсвинкам 
меньшего живого веса рацион весь уменьшался на 1/3, как 
и в первом опыте.

В группу 1*ую входили подсвинки №№ 1, 5 и 9, при
чем № 1 во втором опыте не участвовал и группа состоя
ла из 2-х подсвинков. Во 2-ую группу входили подсвинки 
№№ 3, 6, 7. В 3-ю группу входили подсвинки №№ 2, 4, и 8.

Химический состав кормов, которые скармливались 
в обоих опытах, приведен в таблице № 1. Во втором опы 
те основные корма были те же, что и в 1-м и развешива
лись сразу на оба опыта. Только для второго ■ опыта был 
взят жмых льняной из другой партии и поэтому он под
вергался отдельному химическому анализу.
96
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по опытам приведен в таблице № 2.
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Количество выделенной мочи и ее химический состав; 
что опытам, приведено в таблице № 3.
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Вычисленные коэфициенты переваримости рационов I-ro 
и 11-го опытов для каждого подсвинка и среднее по груп
пе выведены в таблице № 4.
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При сравнивании коэффициентов переваримости по 
группам в различных опытах бросается в глаза тот факт, 
что коэффициенты переваримости рационов с дрожжами 
значительно выше коэффициентов переваримости рационов 
без дрожжей. Это особенно резко выражено в коэффициентах 
переваримости абсолютно-сухого вещества, сырого протеи
на и сырой золы.

На основании данных П-го опыта по первой и второй 
группам высчитаем коэффициенты переваримости питатель
ных веществ и крахмальный эквивалент дрожжей. Данные 
эти представлены в таблице № 5.
Вычисление коэффициентов переваримости питательных 

веществ и крахмального эквивалента дрожжей 
по данным [-го и 11-го опытов

_____ _____ ■__________________________  Таблица №5
Сырой

клетчат.
Сырой

протеин
Сырой
жир Б. Э. В,-

С'едно за 10 дней основной 
рац.+8 кгр. дрожжей • . . . . 1.774 4,061 0,601 16,725

Коэф. перевар, основн рацио
на-1-8 кг. дрожжей • ................• 30,9 80,9 28,5 87,3

Переварим, из основн. рацио- 
на-(-8 кг. дрожжей....................... 0,-548 3,285 0,171 14,601

С'едено за 10 дней из основн. 
рациона-1-4 кг. дрожжей . . . . 1.774 3.516 0,601 16,053

Коэф. перевар, ссновн. рацио
на-1-4 кг. дрожжей....................... 29,8 80,3 27,7 87,0

Перевар, из основн. рацио
на-4-4 кг. дрожжей....................... 0,529 2,823 0,167 13,966

Перевар, из 4 кг. дрожжей . . — 0,462 — 0,635
С'едено в 4 кг. дрожжей! . .. » •— 0,545 — 0,673
Коэффиц. перевар, дрожжей . — 84,8 — 94,3

Крахмальный эквивалент сырых прессованных дрожжей) 
высчитанный по константам Кельнера равен 26,7.

Сравнивая данные, полученные нами в опыте 1935 г., с 
данными, полученными в последнем опыте, мы видим, что 
питательность дрожжей колеблется в зависимости от степе
ни их влажности и соотношения питательных веществ.

В предыдущем (1935 г.) опыте питательность дрожжей опре
делилась в 19 кр. экв. при первоначальной влажности в 72%.

В этом опыте, при влажности в 67% питатаельность 
дрожжей оказалась равной 26 кр. эквивалентов.

Перейдем к анализу данных по азотистому и минераль
ному обмену ( Са 0 и Р2 05) у подсвинков по обоим опы
там. Эти данные представлены в таблице № 6.
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Анализируя данные по минеральному и азотистому об
мену, можно отметить более высокий процент использова
ния азота из рационов, содержавших дрожжи. Что касает
ся степени использования СаО, то особой разницы в степе
ни использования его из рационов, содержащих сырые 
дрожжи, установить нельзя. Прибавка облученных дрож
жей значительно улучшила степень использования СаО.

Р., 03 использовалось значительно лучше из рационов, со
держащих дрожжи, и особенно из рационов с облученными 
дрожжами.

Изменения в живом весе подсвинков по опытам харак
теризуются нижеследующей таблицей.

Изменения живого веса подсвинков по 1-му и 2-му
опытам

Таблица № 7

№№ подсвинков 

и групп

1 ы й о п ы Т 2 - О й 0 п ы т

Вес 
в на
чале 

опыта 
в кг.

Вес в 
конце 
опыта 
в кг.

При
вес за 
20 дн. 
в кг.

При
вес в 
день 
в кг.

Вес 
в на
чале 

опыта 
в кг.

Вес в 
конце 
опыта 
в кг.

При
вес за 
20 дн. 
в кг.

При
вес в 
день 
в кг.

Ms 5 73,5 86,0 12,5 0,625 36,0 100,0 14,0 0,700-

№ 9 47,3 55,0 7,7 0,335 55,0 64,0 9,0
1

0,450

Среди, по 1-й труп. 60.4 70,5 102 0,480 70,5 82,0 11,5 0,575

№  3 72,6 87,2 14,6 0,730 87,2 103,2 16,0 0,800

№ 6 78,1 91,0 12,9 0,645 91,0 107,8 16,8 0,540

№ 7 59,0 57,0 7,0 0,350 57,0 66,3 9,3 0,465

Среди, по 2-й труп. 66,6 78,3 11,7 0,585 78,3 92,6 15,4 0,715

№ 2 75.2 88,0 12,8 0,640 88,0 104,5 16,5 0,825

№ 4 78,2 91,0 12,8 0,649 91,0 107.8 16,8 0,840

8 47,3 56,0 8.7 0,435 56,0 66,7 10,7 0,5351
Среди, по 3-й труп. 65,9 78,2 12,3 0,615 78,2 93,1 14,9 0,745
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Как видно из этой таблицы среднесуточные привесы во 
‘2-м опыте (с дрожжами) были значительно выше. Вели 
принять привес в 1-м опыте за 100, то во 2-м опыте для 
группы № 1 они будут составлять 119 процентов, дЛя 
группы № 2—122%, а для группы № '3 — 121%.

Хотя продолжительность опытов была не велика, тем 
не менее положительное влияние дрожжей на привес 
является достаточно убедительным.

В ы в о д ы
1. Питательность сырых прессованных дрожжей опре

делена в опыте в 26 крахмальных эквивалентов с содержа
нием 10,5% переваримого белка.

2. Введение дрожжей в рацион повышает отепень ис
пользования азота и фосфора, повышая одновременно 
переваримость протеина и безазотистых экстрактивных 
веществ.

3. Прибавка облученных дрожжей значительно улучши
ла степень использования кальция.

4. Поедаемость дрожжей была хорошей и никакого вред
ного влияния их на здоровье свиней не наблюдалось.
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