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ВЕТЕРИНАРНО-САНИТАРНАЯ ОЦЕНКА 
МЯСА КРУПНОГО РОГАТОГО СКОТА 
ПРИ ЗАБОЛЕВАНИЯХ СЕРДЦА 
ТРАВМАТИЧЕСКОГО ПРОИСХОЖДЕНИЯ

3  аболевания сердца у крупного рога­
того скота встречаются нередко. Из всех заболеваний сердца 
наиболее часто регистрируются перикардиты, миокардиты и 
эндокардиты травматического происхождения.

Ввиду несовершенства прижизненной диагностики и отсут­
ствия методов эффективного лечения, заболевшие животные, 
почти как правило, подвергаются вынужденному убою на мясо. 
Ветеринарно-санитарная экспертиза и оценка туш и орга­
нов вынужденно убитого крупного рогатого скота при незараз­
ных заболеваниях сердца изучена недостаточно.

Известно, что пищевые токсикоинфекции у людей чаще всего 
возникают в результате использования в пищу мяса крупного 
рогатого скота вынужденного убоя вследствие незаразных забо­
леваний, в частности, мяса, полученного от животных, больных 
перикардитами.

Так, Майер (1939) описал вспышку пищевой токсикоинфек­
ции у людей после употребления мяса коровы, вынужденно уби­
той вследствие заболевания травматическим перикардитом. 
Гюбекер (1940) при исследовании мяса коровы, болевшей пери­
кардитом, выделил возбудителя токсикоинфекций паратифоз­
ного происхождения.

Шур (1959) указывает на необходимость тщательного про­
ведения экспертизы мяса животных при всех незаразных забо­
леваниях сердца и отмечает, что оценка мяса, особенно при 
травматическом перикардите, должна быть весьма осторожной.

Горегляд, Коряжнов, Шлипаков (1961) считают, что мясо 
крупного рогатого скота при травматических перикардитах, не

и  иимеющее дегенеративных изменении в мышечной ткани, можно 
использовать в пищу людям при быстрой реализации без бак­
териологического исследования.

В действующих «Правилах ветеринарно-санитарного осмот­
ра убойных животных и ветеринарно-санитарной экспертизы 
мяса и мясопродуктов», изданных в 1960 году, имеются указа­
ния только об оценке сердца при перикардитах, эндокардитах
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и миокардитах и совершенно не указывается, как же поступать 
с тушей мяса и другими органами при этих заболеваниях.

Таким образом, литературные сведения по данному вопросу 
противоречивы и существующие правила браковки мяса не 
дают ясного ответа.

Учитывая вышеизложенное, мы поставили своей целью вы­
яснить особенности ветеринарно-санитарной экспертизы мяса и 
органов крупного рогатого скота при заболеваниях сердца 
травматического происхождения и разработать научно обосно­
ванную ветеринарно-санитарную оценку мяса.

Для достижения этого мы проводили патологоанатомиче­
ские, биохимические и бактериологические исследования туш 
мяса и органов крупного рогатого скота вынужденного убоя 
вследствие заболевания травматическим перикардитом и эндо­
миокардитом.

Все исследования проводились в лаборатории кафедры вет- 
санэкспертизы Витебского ветеринарного института, куда по­
ступали туши мяса для ветеринарно-санитарной оценки.

От каждой туши брали пробы мяса и органов для исследо-
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вания по общеизвестным правилам. На каждую тушу состав­
лялось подробное патологоанатомическое описание. Из биохи­
мических исследований проводили определение концентрации 
водородных ионов, содержание амино-аммиачного азота и ста­
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вили реакции на пероксидазу и с сернокислой медью. Испыты­
вали качество мяса пробой варки.

Биохимические, а также и бактериологические исследования 
проводили по методикам в соответствии с ГОСТом.

Результаты исследований. Всего исследовано 50 туш вместе 
с органами от крупного рогатого скота вынужденного убоя, 
вследствие заболевания травматическим перикардитом и эндо­
миокардитом. При послеубойном исследовании туш обнаружены 
весьма характерные патологоанатомические изменения в тканях 
сердца.

Из 25 исследованных туш взрослого рогатого скота при диф­
фузном фиброзно-фибринозном перикардите и миокардите 
12 туш было при гнойно-гнилостном ихорозном перикардите; 
8 — при очаговом фибринозном перикардите; 2 — при очаго­
вом миокардите; 2 — при бородавчатом эндокардите и 1 ту­
ша -— при геморрагическом перикардите.
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В табл. 2 представлены результаты биохимических и бакте­
риологических исследований 12 туш мяса при гнойно-ихороз- 
ном перикардите.

В табл. 3 отражены результаты биохимических и бактерио­
логических исследований 8 туш мяса при очаговом фиброзном 
перикардите.
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Результаты биохимических и бактериологических исследова­
ний двух туш мяса при бородавчатом эндокардите, двух туш
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при очаговом миокардите и одной туши при диффузном гемор­
рагическом перикардите приведены в табл. 4.

Из данных табл. 1 видно, что из 25 исследованных туш мяса, 
полученных от животных, больных диффузным фиброзно-фиб­
ринозным перикардитом, в 19 случаях были получены показа­
тели биохимических исследований, указывающие на доброка­
чественное мясо, и только в 6 случаях на недоброкачественное.

В результате бактериологических исследований были выде­
лены возбудители пищевых токсикоинфекций у людей. Так, в 
1 случае из 25 была выделена культура В. enteritid gartneri, 
в 8 случаях — В. coli communis, в 2 случаях— В. proteus, в 
1 случае — В. faecali alcaligenes.

По данным исследований, 3 туши были признаны непригод­
ными для пищевых целей и направлены для утилизации, 6 туш 
были использованы в пищу людям после проварки в течение 
3 часов кипячения, а остальные 15 туш были реализованы для 
пищевых целей без ограничении.

Из данных табл. 2 видно, что только в 4 случаях из 12 полу­
чены показатели биохимических исследований, характерные 
для доброкачественного мяса. Хотя и в этих случаях, по дан­
ным бактериологических исследований, мясо было обсеменено 
микрофлорой, являющейся возбудителем пищевых токсикоин­
фекций людей. Остальные 8 туш мяса имели биохимические 
показатели, характерные для недоброкачественного мяса, и во 
всех случаях были выделены различные возбудители пищевых 
токсикоинфекций и токсикозов у людей из условно патогенной 
группы.

На основании результатов исследований, а также данных 
пробы варки 12 туш мяса при гнойно-ихорозном перикардите 
признана пригодной для пищевых целей только 1 туша, осталь­
ные были направлены для утилизации.

Данные исследований мяса, приведенные в табл. 3, указы­
вают, что все 8 туш при очаговом фибринозном перикар­
дите являлись доброкачественными. При бактериологическом 
исследовании выделялась микрофлора только из печени и лим­
фоузлов легких. Все туши использованы для пищевых целей.

Исследованием 2 туш при бородавчатом эндокардите 
получены биохимические данные, указывающие на недоброкаче­
ственность мяса, из которого выделялась Bad. coli communis. 
Эти две туши признаны непригодными для пищевых целей и на­
правлены для утилизации.

Что касается результатов исследований 2 туш мяса при оча­
говом миокардите и 1 туши мяса при диффузном геморрагиче­
ском перикардите, то полученные данные указывали на добро­
качественность такого мяса. Мясо всех трех туш было использо­
вано для пищевых целей.

На основании данных изучения качества мяса и органов вы­
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нужденно убитых животных с заболеванием сердца травмати­
ческого происхождения, можно сделать следующие выводы.

1. Проведя ветеринарно-санитарную экспертизу мяса круп­
ного рогатого скота при заболеваниях сердца травматического 
происхождения необходимо:

а) ставить пробу варки, для чего брать пробу мяса из пе­
редней части туши;

б) проводить бактериологическое исследование мяса.
2. Ветеринарно-санитарную оценку мяса крупного рогатого 

скота при травматическом перикардите проводить с учетом ре­
зультатов пробы варки и бактериологических исследований.

3. Туши мяса, полученные от крупного рогатого скота, боль­
ного гнойно-ихорозным перикардитом, использовать для пище­
вых целей нельзя. 1акое мясо и внутренние органы направлять 
в утилизацию.

4. Туши мяса крупного рогатого скота при очаговом фибри­
нозном перикардите можно использовать для пищевых целей 
без ограничений.

5. Во всех случаях использования для пищевых целей мяса, 
полученного от животных с заболеванием сердца, внутренние 
органы бракуют и направляют для утилизации.
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