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Введение. Перепеловодство является одним из перспективных 

направлений развития птицеводства в России [1]. Быстрый рост, мясная и 
яичная скороспелость, короткий период воспроизводства перепелов позволяет 
с успехом использовать их для получения продукции [3]. В связи с развитием 
перепеловодства в нашей ̆ стране актуальным является вопрос разработки 
научно-обоснованных норм времени на работы, выполняемые специалистами 
ветеринарной ̆лаборатории при ветеринарно – санитарной оценке продукции 
перепеловодства.   

Материалы и методы исследования. Работа выполнялась на базе 
государственной лаборатории ветеринарно-санитарной экспертизы (ГЛВСЭ) 
АО «Агропромышленный парк «Казань» и в государственной лаборатории 
ветеринарно-санитарной экспертизы при ГБУ «Пестречинское районное 
государственное ветеринарное объединение» Республики Татарстан.  

Применяли аналитически-экспериментальный̆ (поэлементный̆) метод 
изучения затрат рабочего времени ветеринарных специалистов. Всего 
проведено 29 хронометражных наблюдения за трудовыми процессами.  

Определяли внешний вид, свежесть яйца по ГОСТу 31655-2012 «Яйца 
пищевые (индюшиные, цесариные, перепелиные, страусиные). Ветеринарно – 
санитарную экспертизу перепелиных тушек проводили по ГОСТу Р 54673 – 
2011 [2]. 

Результаты исследования. Нормированию труда предшествовала 
тщательная подготовка: изучение организации работы ГЛВСЭ; подготовка 
хронометражных листов, измерительных приборов, и изучение методики 
проведения исследования [4].  

Результаты исследований по нормированию труда ветеринарных 
специалистов представлены в таблицах 1-3. 
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Таблица 1 – Результаты изучения затрат рабочего времени при 
исследовании перепелиныхяиц: определение внешнего вида (1 партия – 
20 шт.) (n=4) 

Трудовые процессы Затраты рабочего 
времени, мин., M±m 

Основание: ГОСТ 31655-2012 «Яйца пищевые (индюшиные, цесариные, 
перепелиные, страусиные). 
Оборудование и материалы:спец. лупа, источник света 
Подготовка рабочего места 0,2 
Прием партии перепелиных яиц для исследования 0,5 
Определение внешнего вида перепелиных яиц: цвет, 
целостность загрязнённость скорлупы 

1,0 

Внесение сведений о результатах исследования в спец. 
журнал 

0,5 

Всего 2,2±0,05 
Затраты времени ветеринарного специалиста (ветеринарно – 

санитарного эксперта) при определении внешнего вида перепелиных яиц  
составляет 2,2 мин., в том числе на определение цвета, целостности и 
загрязненности скорлупы перепелиных  яиц (45,4 %),  на прием партии 
перепелиных яиц для исследования и  внесение сведений о результатах 
исследования в спец. журнал по 22,7%, подготовку рабочего места  9,2 %. 
 
Таблица 2 – Результаты изучения затрат рабочего времени при 
исследовании перепелиных яиц: определение свежести (1 партия – 20 шт.) 
(n=4) 

Трудовые процессы 
Продолжительность, 

мин. 
Основание: ГОСТ 31655-2012 «Яйца пищевые (индюшиные, цесариные, 
перепелиные, страусиные). 
Оборудование и материалы: спец.овоскоп, лабораторные весы, чашка Петри 
Подготовка рабочего места 1,0 
Просвечивание перепелиного яйца на овоскопе  1,3 
Определение плотности и цвета белка визуально путем 
выливания яйца на гладкую поверхность чашки Петри 

1,7 

Регистрация и учет результатов исследования 1,0 
Всего 5,0±0,1 

 
На оценку свежести перепелиного яйца затратили 5,0 мин., в том числе  

на определение состояния внутреннего содержания яйца – 34,0 %, 
просвечивание яйца на овоскопе 26,0%. Остальные процедуры заняли по 20,0 
% рабочего времени. 
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Таблица 3 – Результаты изучения затрат рабочего времени при 
исследовании перепелиной тушки: определение внешнего вида (1 партия 
– 10 шт.) (n=4) 

Трудовые процессы 
Затраты рабочего 
времени, мин.  

Основание: ГОСТ Р 54673 – 2011. Ветеринарно – санитарная экспертиза 
перепелиных тушек 
Оборудование и материалы: спец. лупа, источник света, спец. вилка 
Подготовка рабочего места 0,2 
Прием партии перепелиных тушек для исследования 0,3 
Определение внешнего вида перепелиной тушки: состояние 
тушки, консистенция мяса, запах, степень снятия оперения 

1,1 

Внесение сведений о результатах исследования в спец. 
журнал 

0,5 

Всего: 2,1±0,05 
Затраты труда на ветеринарно-санитарную экспертизу тушек перепелов 

составляет 2,1 мин., в том числе на определение внешнего вида перепелиной 
тушки (52,4 %), фиксацию результатов исследования в спец. журнале 23,8 %, 
прием партии перепелиных тушек для исследования составляет 14,3 % и 
подготовку рабочего места 9,5 %.  

Заключение. Разработанные нормы времени на ветеринарно-санитарную 
экспертизуперепелиной продукции можно использовать для оценки 
эффективности использования рабочего времени ветеринарных специалистов 
лабораторий ветеринарно-санитарной экспертизы и для расчета научно-
обоснованных расценок на ветеринарно-санитарную экспертизу продуктов 
птицеводства. 
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