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ВЛИЯНИЕ УСЛОВИЙ ВЫРАЩИВАНИЯ НА МЯСНУЮ ПРОДУКТИВНОСТЬ  
БЫЧКОВ ЛИМУЗИНСКОЙ ПОРОДЫ 

 
Сидунова М.Н. 

РУП «Научно-практический центр Национальной академии наук Беларуси по животноводству»,  
г. Жодино, Республика Беларусь 

 
Повышение мясной продуктивности животных специализированных мясных пород является важной 

задачей данной отрасли в связи с получением ограниченного количества товарной продукции, в основном – 
мяса, в отличие от молочного скотоводства.  Поэтому уровень послеубойных показателей мясного скота 
играет значительную роль в определении эффективности различных технологических приемов 
производства животноводческой продукции. Установлено, что при средней массе полутуши бычков, 
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выращенных в капитальном помещении, 176,3 кг, масса шейной части составила 22,6 кг (12,8 % от массы 
полутуши), плечелопаточной – 27,3 кг (15,5 %), спиннореберной – 50,2 кг (28,5 %), поясничной – 17,3 кг  
(9,8 %) и тазобедренной – 58,9 кг (33,4 %). При этом масса полутуши (141,1 кг) и всех естественно-
анатомических частей у сверстников откормочной площадки была значительно меньше - на 16,3-32,7 %. По 
выходу мякоти мяса с каждого отруба и коэффициенту мясности наиболее полномясными являлись 
шейный, тазобедренный и поясничный отрубы опытных животных, при значительном преимуществе 
животных из капитального помещения: шейному – на 3,8 п.п. и 4,2 кг, спиннореберному – 1,4 п.п. и 0,4 кг, 
тазобедренному – на 2,5 п.п. и 1,3 кг, указывая на их высокую ценность из-за высокой доли мякотной части 
при переработке для получения полуфабрикатов и колбасных изделий. Ключевые слова: лимузинская 
порода, бычки, полутуша, естественно-анатомические части, отруба, коэффициент мясности, выход 
мякоти, условия выращивания, капитальное здание, откормочная площадка.  

 
EFFECT OF REARING CONDITIONS ON THE MEAT PRODUCTIVITY OF LIMOUSINE BULLS 

 
Sidunova M.N. 

Scientific and Practical Center of the National Academy of Sciences of Belarus for Animal Husbandry,  
Zhodino, Republic of Belarus 

 
Increasing the meat productivity of specialized beef breeds is an important task for this industry due to the 

limited amount of commercial products, primarily meat, obtained, unlike dairy cattle farming. Therefore, the level of 
post-mortem indicators of beef cattle plays a significant role in determining the effectiveness of various technological 
methods of livestock production. It was established that with an average half-carcass weight of calves raised in a 
permanent building of 176,3 kg, the weight of the neck part was 22,6 kg (12.8 % of the half-carcass weight), the 
shoulder – 27,3 kg (15,5 %), the dorsocostal – 50,2 kg (28,5 %), the lumbar – 17,3 kg (9,8 %) and the hip – 58,9 kg 
(33,4 %). Moreover, the weight of the half-carcass (141,1 kg) and all natural anatomical parts of the peers from the 
feedlot was significantly less - by 16,3-32,7 %. In terms of the yield of meat pulp from each cut and the meatiness 
coefficient, the most full-meat cuts were the neck, hip and loin cuts of the experimental animals, with a significant 
advantage for animals from the permanent barn: neck - by 3,8 percentage points and 4,2 kg, dorsal rib –  
1,4 percentage points and 0,4 kg, hip - by 2,5 percentage points and 1,3 kg, indicating their high value due to the high 
proportion of the pulpy part during processing to obtain semi-finished products and sausages. Keywords: Limousin 
breed, bulls, half-carcass, natural anatomical parts, cuts, meat content coefficient, pulp yield, growing conditions, 
capital building, feedlot. 

 

Введение. Общеизвестно, что в мясном скотоводстве основной и, можно сказать, 
единственной продукцией является мясо, поэтому важными факторами, определяющими 
экономическую эффективность специализированной отрасли и перерабатывающей 
промышленности считаются послеубойные показатели животных, т.е. в первую очередь масса и 
выход туши (проводится финансовый расчет с сельхозорганизациями), выход мякоти мяса по 
отрубам (производство мясной продукции) [1-3].   

Мясом называют совокупность мышечной (50-72 %), нервной, соединительной тканей  
(10-12 %), костей скелета (8-37 %), жира (5-30 %) в их естественном соотношении и остаточного 
количества крови. Доля различных видов тканей мяса зависит от вида и породы животных, пола, 
возраста, упитанности, условий содержания, способа разделки и части туши, определяя различную 
пищевую ценность мяса. Мускулатура частей животного называется по наименованию этих частей: 
диафрагменным мясом, мясом пищевода, сердца, щечным мясом и пр. В мясной промышленности 
ткани мяса классифицируют по их промышленному использованию, т.е. различают мышечную, 
соединительную, жировую, костную, нервную ткани и кровь. Соотношением этих тканей, которое 
зависит от анатомической топографии части туши, обусловливаются основные свойства и 
питательная ценность мяса. Ценность мяса определяется совокупностью данных анатомо-морфо-
логического и физико-химического состава его компонентов [4, 5]. 

Мускулатура тела животных включает мускулатуру головы, шеи, туловища, передних и задних 
конечностей и расположенный непосредственно под кожей широкий пластинчатый подкожный 
мускул, не связанный с костями скелета. Шейные мышцы, удерживающие голову, брюшные, 
поддерживающие пищеварительные органы, мышцы нижних частей конечностей (в которых много 
плотной и эластичной соединительной ткани и мало жировых отложений) грубоволокнистые, 
усвояемость их невысокая. Малоработающие поясничные, спинные и тазобедренные мышцы 
сочные, нежные, состоят из мелких волокон с прослойками жира, содержат мало соединительной 
ткани. Для них характерны отличные вкусовые качества и высокая усвояемость. С повышением 
упитанности животных увеличивается количество и повышается качество наиболее ценных в 
пищевом отношении мышечной и жировой тканей, а малоценной соединительной ткани – 
уменьшается [6-8].    

Мясо говядина от животных мясных пород имеет соединительно-тканных прослоек меньше, 
чем молочных и мясо-молочных животных. У крупного рогатого скота одной породы и одного 
возраста с повышением упитанности содержание коллагена и эластина в общей сумме белков 
меньше. При этом в мясе одинаково упитанных животных одной породы, где количество 
соединительной ткани колеблется от 9,7 до 12,4 % массы туши, с более низким содержанием у 
молодняка [9, 10]. 
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Следует отметить, что согласно Техническому кодексу установившейся практики (ТКП 076-
2007 (02150)) определен порядок отнесения мясной продукции к продукции с улучшенными 
показателями (элитной), где утверждены полуфабрикаты мясные натуральные из говядины первой 
и второй категорий, полученной от молодых животных в возрасте не старше двух лет и телятины 
только мясных пород и их помесей из следующих естественно-анатомических частей: пояснично-
подвздошной мышцы (вырезка), длиннейшей мышцы спины, тазобедренной, лопаточной, спинной и 
поясничной частей, начиная с седьмого ребра и до первого крестцового позвонка, без грудных и 
поясничных позвонков, с ребрами длиной не более 80 мм [11], указывая на важность данных 
отрубов по пищевой ценности, что подтверждено законодательно.  

Повышение мясной продуктивности крупного рогатого скота мясных пород только за счет 
увеличения расхода кормов, и особенно дефицитных зерновых, не всегда возможно и рационально. 
В связи с этим необходимо разработать наиболее приемлемые и экономически выгодные системы 
выращивания молодняка на мясо, обеспечивающие высокий уровень продуктивности животного и 
хорошее качество продукции. Для достижения максимальных результатов в производстве говядины 
необходимо создавать оптимальные условия для полного раскрытия генетического потенциала 
животных, чему содействуют глубокие комплексные исследования и теоретическое обоснование 
особенностей роста, формирования мясной продуктивности крупного рогатого скота и степени 
влияния пола, породы, условий кормления и содержания на эти недостаточно изученные процессы. 
Знание всех сложных взаимосвязей, происходящих в растущем организме, позволит выяснить 
возможности их целенаправленного влияния на рост и формирование мясности крупного рогатого 
скота, что будет способствовать эффективному производству высококачественной говядины в 
различных технологических условиях [1, 5, 12-15]. 

Поэтому изучение морфологического состава туш с установлением соотношения естественно-
анатомических частей и выходом мякоти мяса по отрубам при выращивании молодняка мясных 
пород в различных условиях содержания является актуальным и значимым направлением научных 
исследований. 

Цель исследований – изучить влияние условий выращивания на мясную продуктивность                                                       
бычков лимузинской породы. 

Материалы и методы исследований. Исследования по изучению морфологического состава 
туш бычков лимузинской породы, выращенных в разных условиях содержания племенных хозяйств 
ОАО «Туровщина» Житковичского района Гомельской области и ОАО «Агро-Мотоль» Ивановского 
района Брестской области, проведены в ОАО «Березовский мясоконсервный комбинат» и  
ОАО «Пинский мясокомбинат». В качестве первой опытной группы использовался чистопородный 
молодняк ОАО «Агро-Мотоль» (капитальное помещение), второй опытной - чистопородный 
молодняк ОАО «Туровщина» (откормочная площадка).  

Согласно схеме проведения научно-хозяйственного опыта, условия содержания и кормления 
бычков лимузинской породы опытных групп были следующие:  

I группа (16 голов) – зимне-стойловый период – отел (рождение) в капитальном здании 
стоечно-балочной железобетонной конструкции, стены которой кирпичные, с оконными рамами, 
заделанными пленкой, перекрытия - деревянная обрешетка с шиферной кровлей, глубокая, 
периодически сменяемая подстилка (солома), кормовой стол выполнен из бетона; весенне-осенний 
период – на подсосе под матерями на пастбище, на естественных лугах пойменных угодий реки 
Ясельда; после осеннего отъема от матерей в возрасте 7 мес. до 19 мес. – капитальное помещение, 
беспривязное, на глубокой, периодически сменяемой подстилке, с кормовым столом, 
автоматическими чашечными поилками и выгульными дворами; 

II группа (14 голов) – зимне-стойловый период – отел (рождение) в здании из облегченных 
(дере-вянных) конструкций, глубокая, периодически сменяемая подстилка (солома); весенне-
осенний период – на подсосе под матерями на пастбище, на естественных лугах пойменных угодий 
реки Припять; после осеннего отъема от матерей в возрасте 7 мес. до 19 мес. - откормочная 
площадка с трехстенным навесом, групповой металлической кормушкой и поилкой открытого типа с 
дровяным подогревом. 

Животные опытных групп формировались по принципу аналогов с учетом пола, возраста, 
живой массы и породности. Рационы для молодняка составлялись с учетом возраста, живой массы 
и сложившегося кормового баланса хозяйств, с расчетом получения среднесуточных приростов  
900-1200 г. по нормам А.П. Калашникова и др. [16].  

При проведении контрольного убоя подопытного молодняка учитывали: массу охлажденной 
туши, кг; морфологический состав туш - путем проведения обвалки левых полутуш после 36-
часового охлаждения (00С-40С). Каждую полутушу разрубали на 5 естественно-анатомических  
частей: шейную - по последнему шейному позвонку, плечелопаточную  - по  контуру лопатки,  
спиннореберную - по последнему грудному позвонку,  поясничную  с пашиной  -  по последнему 
поясничному позвонку, и тазобедренную с  последующим взвешиванием костей, жира, сухожилий, 
технических зачисток и мякоти с определением коэффициента мясности (выход мякоти мяса на 1 кг 
костей) [17, 18]. Биометрическая обработка материалов исследований осуществлена методами 
вариационной статистики [19] с использованием ПЭВМ.   
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Результаты исследований. При изучении соотношения естественно-анатомических частей 
туш установлено, что у бычков подопытных групп тазобедренная, спиннореберная и 
плечелопаточная части имели наибольший удельный вес, хотя по массе их выявлены 
межгрупповые различия (таблица 1). 

 
Таблица 1 - Соотношение естественно-анатомических частей туш бычков лимузинской породы  

Естественно- 
анатомическая 

часть 

Группа 

I опытная, n=16 II опытная, n=6 

масса, кг % масса, кг % 

Полутуша 176,3±5,47*** 100 141,1±6,26 100 

Шейная 22,6±1,03** 12,8±0,45 15,2±1,83 10,8±0,39 

Плечелопаточная 27,3±0,82 15,5±0,58 24,4±1,27 17,3±1,03 

Спиннореберная 50,2±1,99** 28,5±0,79 39,0±2,50 27,6±0,92 

Поясничная 17,3±0,86** 9,8±0,61 13,2±0,76 9,4±0,89 

Тазобедренная 58,9±1,72* 33,4±0,39 49,3±2,91 34,9±1,25 

Примечания: * - P<0,05; ** - P<0,01;  *** - P<0,001. 

 
При средней массе полутуши 176,3 кг у молодняка первой опытной группы, масса шейной 

части составила 22,6 кг, или 12,8 % от массы полутуши, плечелопаточной – 27,3 кг, или 15,5 %, 
спиннореберной – 50,2 кг, или 28,5 %, поясничной – 17,3 кг, или 9,8 %, тазобедренной – 58,9 кг, или 
33,4 %. Масса всех естественно-анатомических частей у бычков  II опытной группы была 
значительно меньше по   сравнению со сверстниками I группы при следующей разности: шейная – 
7,4 кг, или 32,7 % (Р<0,01), плечелопаточная – 2,9 кг (10,6 %), спиннореберная – 11,2 кг (22,3 %, 
Р<0,01), поясничная – 4,1 кг  (23,7 %, Р<0,01) и тазобедренная – 9,6 кг, или 16,3 % при Р<0,05.  

Соотношение в полутуше плечелопаточной и тазобедренной частей у животных, 
содержавшихся на площадке, было выше на 1,8 п.п. (17,3 против 15,5 %) и 1,5 п.п. (34,9 против  
33,4 %). Однако по другим частям превосходство по весовому коэффициенту было на стороне 
бычков из капитального помещения: шейной – на 2,0 п.п. при Р<0,01, спиннореберной – 0,9 п.п. и 
поясничной – 0,4 п.п.   

Изучение качественного состава туш опытных животных проводили по выходу мякоти мяса с 
каждого отруба в отдельности и коэффициенту мясности. Установлено, что наиболее 
полномясными являлись шейный, тазобедренный и поясничный отрубы (таблица 2). 

 
Таблица 2 - Выход мякоти мяса по отрубам у бычков лимузинской породы 

Отруб 

Группа 

I опытная, n=16 II опытная, n=6 

кг % кг % 

Масса охлажденной полутуши, кг 176,3±5,47*** - 141,1±6,26 - 

Шейный: всего 22,6±1,03** 100 15,2±1,83 100 

мякоть 20,8±0,99*** 92,0 13,4±1,63 88,2 

кости 1,8±0,08 8,0 1,8±0,21 11,8 

Плечелопаточный: всего 27,3±0,82 100 24,4±1,27 100 

мякоть 22,2±0,75 81,3 19,9±1,10 81,6 

кости 5,1±0,14 18,7 4,5±0,27 18,4 

Спиннореберный: всего 50,2±1,99** 100 39,0±2,50 100 

мякоть 40,7±2,21** 81,1 31,1±2,08 79,7 

кости 9,5±0,35* 18,9 7,9±0,59 20,3 

Поясничный: всего 17,3±0,86** 100 13,2±0,76 100 

мякоть 15,0±0,78** 86,7 11,7±0,71 88,6 

кости 2,3±0,29 13,3 1,5±0,64 11,4 

Тазобедренный: всего 58,9±1,72* 100 49,3±2,91 100 

мякоть 51,3±1,61** 87,1 41,7±2,46 84,6 

кости 7,6±0,19 12,9 7,6±0,55 15,4 

 
Так, масса и выход мякоти у данных отрубов от бычков I группы составили: шейный – 22,6 кг и 

92,0 %, поясничный – 15,0 кг и 86,7 %, тазобедренный – 51,3 кг и 87,1 %, при этом в спиннореберном 
и плечелопаточном отрубах выход мякоти не превышал 81,1-81,3 %. Бόльший процент выхода 
костей получен в плечелопаточном и спиннореберном отрубах - 18,7 и 18,9 %, наименьший - в 
шейном и тазобедренном: 8,0 и 12,9 % соответственно.  

У молодняка II опытной группы, содержавшегося на откормочной площадке, весовые 
показатели отрубов значительно отличались в меньшую сторону от сверстников I группы, где с 
наибольшей разностью представлены следующие естественно-анатомические части: 
спиннореберная – 11,2 кг (39,0 против 50,2 кг), или 22,3 % (Р<0,01), тазобедренная – 9,6 кг  
(49,3 против 58,9 кг), или 16,3 % (Р<0,05), шейная – 7,4 кг (15,2/22,6 кг) или 32,7 % (Р<0,01). При этом 
наименьшая разность между группами установлена по плечелопаточной части - 2,9 кг или 11,9 %, в 
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пользу бычков, содержавшихся в капитальном помещении. Количество мякоти, полученное из всех 
отрубов от животных II опытной группы, было меньшим по сравнению со сверстниками I группы, т.е. 
положительная разность составила по шейному отрубу – 7,4 кг, или 55,2 % (Р<0,001), 
плечелопаточному – 2,3 кг, или 11,6 %, спиннореберному – 9,6 кг, или 30,9 % (Р<0,01), поясничному 
– 3,3 кг, или 28,2 % (Р<0,01), тазобедренному – 9,6 кг, или 23,0 % при Р<0,01.  

Наиболее высокий уровень коэффициента мясности у бычков первой опытной группы отмечен 
в шейном отрубе  – 11,6 кг на 1 кг костей, тазобедренном – 6,8 кг и поясничном – 6,5 кг, при этом 
самый низкий показатель был в плечелопаточном отрубе – 4,4 кг, ввиду наивысшего выхода костей -
18,7 % (рисунок). 

 
 

 
 

Рисунок - Коэффициент мясности по отрубам у подопытных бычков    
(количество мякоти на 1 кг костей), кг 

 
Следует отметить, что по выходу мякоти и коэффициенту мясности по отрубам превосходство 

в основном было у бычков, содержавшихся в капитальном помещении при следующих показателях 
разности: шейному – 3,8 п.п. и 4,2 кг (Р<0,001), спиннореберному – 1,4 п.п. и 0,4 кг, тазобедренному 
– 2,5 п.п. и 1,3 кг (Р<0,001), при единственном более высоком значении у молодняка II опытной 
группы выхода мякоти в поясничном отрубе - 1,9 п.п. (88,6 против  86,7 %) и количества мякоти на  
1 кг костей – 1,3 кг (7,8 против 6,5 кг).  

В целом, несмотря на разницу в показателях, у бычков обеих пород получен высокий выход 
мякоти мяса (от 84,6 до 92,0 %) с важных в кулинарном отношении шейного, поясничного и 
тазобедренного отрубов. 

Заключение. При изучении влияния условий выращивания на мясную продуктивность бычков 
лимузинской породы установлено, что морфологический состав туш молодняка, выращенного в 
капитальном помещении, имел более высокие показатели по сравнению со сверстниками 
откормочной площадки. Так, у животных из капитального помещения средняя масса шейной части 
составила    22,6 кг (12,8 % от массы полутуши 176,3 кг), плечелопаточной – 27,3 кг (15,5 %), 
спиннореберной – 50,2 кг (28,5 %), поясничной – 17,3 кг (9,8 %) и тазобедренной – 58,9 кг (33,4 %) 
при преимуществе над сверстниками откормочной площадки по массе полутуши (141,1 кг) на 35,2 кг, 
или на 24,9 %, всем естественно-анатомическим частям - на 16,3-32,7 %.     

Наиболее полномясными были шейный, тазобедренный и поясничный отрубы подопытных 
животных при заметном преимуществе по выходу мякоти мяса с каждого отруба и коэффициенту 
мясности молодняка из капитального помещения: шейному – на 3,8 п.п. и 4,2 кг, спиннореберному – 
1,4 п.п. и 0,4 кг, тазобедренному – на 2,5 п.п. и 1,3 кг, указывая на их высокую ценность из-за 
значимой доли мякотной части при переработке для получения полуфабрикатов и колбасных 
изделий. 
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