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Введение. Принимаемое на предприятия молочной промышленно-

сти молоко должно соответствовать требованиям СТБ 1598-2006 «Мо-
локо коровье. Требования при закупках», где одним из критериев оп-
ределения сортности молока является бактериальная обсемененность. 
При повышении бактериальной обсемененности и, соответственно, 
понижении сорта молока с «экстра» до высшего или первого сорта, 
производитель молочного сырья несет значительные потери денежных 
средств. 

В молоке высшего сорта содержание микроорганизмов в 1см
3
 не 

должно превышать 300 тыс. колониеобразующих единиц (КОЕ), в мо-

локе первого сорта – не более 500 тыс. КОЕ/см
3
. В молоке сорта «экст-

ра» допустимое количество микроорганизмов при +30ºС в 1 мл молока 

– 100 тыс. Содержание патогенных микроорганизмов, в том числе 

сальмонелл не допускается в 25 см
3
 [7]. 

При проведении некачественной мойки и дезинфекции молокопро-

водов в них происходит накапливание и размножение микроорганиз-

мов, что приводит к значительному повышению их содержания в мо-

лочном сырье и снижению качества изготовляемой молочной продук-

ции.  

Цель работы – оценить санитарное качество доильно-молочного 

оборудования и микробиологическую безопасность сырого молока 

после применения различных моюще-дезинфицирующих средств в 

условиях молочно-товарной фермы ОАО «Возрождение» Витебского 

района Витебской области.  
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Материалы и методика исследования. Для мойки и дезинфекции 

доильно-молочного оборудования в ОАО «Возрождение» применяют 

следующие средства: 

1) кислотные – CircoTop SFM, Биолайт СТ-2, Криодез, 

2) щелочные – Biorain Би-3, Санди-Мол СЩ, Milforte. 

Для бактериологического контроля санитарного состояния доиль-

но-молочного оборудования после применения различных кислотных 

и щелочных моюще-дезинфицирующих средствами отбирались смывы 

до и после мойки. Смывы отбирали с внутренней поверхности штуце-

ров, молочных танков, сосковой резины, молочных шлангов. Также 

для бактериологического исследования отбирали воду, используемую 

для мойки.  

Качество санитарной обработки оборудования считается удовле-

творительным, если на 1 см
2
 исследуемой поверхности будет обнару-

жено до 100 микробных клеток при отсутствии в смывах кишечной 

палочки [1, 2]. 

Отбор проб и определение санитарно-показательных микроорга-

низмов в смывах с оборудования, воде, молоке – количества мезо-

фильных аэробных и факультативно анаэробных микроорганизмов 

(КМАФАнМ), бактерий группы кишечной палочки (БГКП), сальмо-

нелл – производили по общепринятым в микробиологии методикам 

[3, 4, 6]. 

Результаты исследования и их обсуждение. КМАФАнМ на по-

верхности доильно-молочного оборудования до проведения мойки-

дезинфекции колебалось в разные сроки исследований от 60 ± 2 до 

817,5 ± 2,5 КОЕ/см
2
, а после применения различных испытуемых 

средств снижалось на 66–91,5 % и составляло 16 ± 2–69 ± 1 КОЕ/см
2
, 

что соответствует требованиям [1, 2]. Таким образом, в отношении 

этого микробиологического показателя санитарного качества оборудо-

вания все шесть испытуемых средств оказались эффективны. При этом 

наибольшая эффективность отмечена после применения кислотного 

моюще-дезинфицирующего средства «CircoTop SFM»: снижение бак-

териальной обсемененности произошло на 91,5 %. Однако по второму 

микробиологическому показателю эффективности мойки-дезинфекции 

только одно из шести проверяемых средств позволило достигнуть 

удовлетворительного санитарного качества оборудования – это ще-

лочного моюще-дезинфицирующего средства «Санди-Мол СЩ», так 

как после его применения в смывах с поверхностей не обнаружено 

БГКП. 
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Наиболее загрязненными участками в доильно-молочном оборудо-

вании являются открытые молочные танки, а наименее загрязненными 

участками являются штуцера закрытых молочных танков. 

Результаты бактериологического исследования полученного сыро-

го молока отражены в таблице. 
 
Микробиологические показатели безопасности молока после использования  

различных моюще-дезинфицирующих средств, М±m 

 

Названия моюще-
дезинфицирующих 

средств 

Микробиологические показатели молока 

КМАФАнМ, 

КОЕ/см3 

Наличие БГКП 

в 10 мл 

Титр 

БГКП 

Наличие 

сальмонелл в 
25 см3 

Biorain Би-3 31±1 Отсутствуют Больше 1 Отсутствуют 

Санди-Мол СЩ 52±4 Присутствуют Меньше 1 Отсутствуют 

Milforte 
56±2 Присутствуют Меньше 1 Отсутствуют 

CircoTop SFM 69±1 Присутствуют Меньше 1 Отсутствуют 

Биолайт СТ-2 43,5±1,5 Присутствуют Меньше 1 Отсутствуют 

Криодез 39±1 Присутствуют Меньше 1 Отсутствуют 

 

Наибольшая бактериальная обсемененность молока наблюдалась 

при использовании кислотного средства CircoTop SFM, наименьшая 

бактериальная обсемененность молока наблюдалась при использова-

нии щелочного средства Biorain Би-3. 

Согласно СТБ 1598-2006 «Молоко коровье. Требования при закуп-

ках» все полученное молочное сырье по микробиологическим показа-

телям может быть отнесено к классу «экстра» [7].  

При посеве воды, используемой для мойки на молочно-товарной 

ферме «Александрина» среднее количество микроорганизмов состави-

ло 8,5 ± 1,5 КОЕ/см3. При посеве воды, используемой для мойки на 

молочно-товарной ферме «Новый раздой» среднее количество микро-

организмов составило 45,5 ± 1,5 КОЕ/см3. Бактериальная обсеменен-

ность воды, используемой для мойки доильно-молочного оборудова-

ния соответствует гигиеническим нормативам [5].  

Заключение. Для снижения бактериального загрязнения молока в 

условиях молочно-товарной фермы рекомендуем: 

 регулярно проводить мойку и дезинфекцию доильно-молочного 

оборудования с соблюдением концентрации и температуры рабо-

чих растворов; 



303 

 тщательно подбирать моюще-дезинфицирующие средства и пе-

риодически проводить бактериологический контроль их эффектив-

ности; 

 своевременно проводить ремонт и замену доильно-молочного 

оборудования; 

 контролировать качество воды, используемой для мойки обору-

дования по следующим показателям: общая микробная обсеменен-

ность, коли-титр. 
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Введение. При производстве свинины предъявляются повышенные 

требования к поддержанию заданных параметров температурного ре-

жима для различных возрастных групп животных, и особенно содер-

жащихся в одном помещении [1]. Так, температура для подсосных 

свиноматок должна быть в пределах 18–22 ºС. У новорожденных по-

росят терморегуляционные функции несовершенны. Поэтому в первые 


