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Ветеринарно-санитарная защита является неотъемлемой частью про­
изводственной программы при производстве продукции птицеводства, она 
не только уменьшает последствия, но и снижает риск возникновения ин­
фекционных заболеваний. Требование качества и экологической безопас­
ности продовольственного сырья и продуктов питания с каждым годом 
приобретает все большую актуальность.

Синбиотик «Синвет» выпаивался цыплятам-бройлерам 2-й опытной 
группы в норме 0,1-0,2 мл/гол., а цыплятам 3-й опытной группы - в норме 
0,2-0,3 мл/гол. Цыплята 1-й контрольной группы получали только комби­
корм.

При проведении лабораторных исследований по определению влия­
ния синбиотика «Синвет» на качество мяса цыплят-бройлеров мы приме­
нили ряд физико-химических исследований: ставили реакцию на перокси- 
дазу, а также аммиак и соли аммония, определяли перекисное и кислот­
ное число жира, в конце исследований определили рН мяса.

Реакция на пероксидазу во всех группах была положительной, т.е. 
этот фермент оставался активным. В связи с тем, что во всех подопытных 
группах реакция на аммиак и соли аммония была отрицательной, наруше­
ний белкового обмена в организме подопытной птицы не происходило.

Степень свежести мяса характеризуется уровнем кислотного числа 
жира. Этот показатель колебался от 0,61 мг КОН до 0,87 мг КОН и нахо­
дился в пределах нормы.

Показатели перекисного числа жира находились в пределах 0,006­
0,007% йода, что также соответствовало требованиям нормативов, что го­
ворит об отсутствии отрицательного влияния синбиотика «Синвет» на 
процессы жирового обмена у подопытных цыплят 2-й и 3-й групп. Мясо 
цыплят-бройлеров опытных групп являлось доброкачественным.

рН среды определяют для характеристики послеубойных изменений, 
происходящих в мясе. Уровень рН среды в мясе бройлеров 1-й контроль­
ной группы находился на минимальном нормативном значении. В тушках 
цыплят 2-й опытной группы рН среды был лучше на 1,0%, а в мясе цып- 
лят-бройлеров 3-й опытной группы - на 1,8%. Таким образом, можно сде­
лать вывод, что в мясе птицы опытных групп быстрее происходили про­
цессы созревания.
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